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در این رابطه یکی از مهمترین عواملی که از ابتدای سال 1396 تا اردیبهشت سال جاری زمینه 
بی ثباتی قیمت نهاده های دامی را فراهم ساخته، نوسان نرخ ارز بوده است زیرا 80-90 درصد 
برخــی از نهاده های دامی مورد نیاز کارخانجات خوراک دام و طیور کشــور از طریق واردات 
تامین میگردد و تا زمانی که این وابســتگی وجود داشــته باشد تبعیت قیمت نهاده های دامی 
از نــرخ ارز اجتناب ناپذیر خواهد بود مگر آنکــه دولت به منظور جلوگیری از افزایش بی رویه 
قیمــت ها ، روش هائی مثل پرداخت یارانه یا توزیع نهاده های دامی بین کارخانجات خوراک 

دام وطیور با نرخهای مناسبی اقدام نماید.
بررسی های انجام شده در مورد افزایش نرخ نهاده های دامی از اوایل سال 1396 تا اردیبهشت 
ماه سال جاری گویای این واقعیت است که کلیه نهاده های دامی از افزایش قیمت قابل توجهی 
برخــوردار بوده اند و برخی از اقلام از قبیل کنجاله ســویا، ذرت و جو حدود 30 تا 50 درصد 
افزایش قیمت داشته اند و در صورتی که تصمیمات اخیر دولت و بانک مرکزی مبنی بر تامین 
ارز مبادله ای 3800 تومانی برای تامین و واردات برخی نهاده های دامی از قبیل ذرت و کنجاله 
سویا اتخاذ نمیگردید قطعاً روند صعودی قیمت ها قابل کنترل نبود. البته در این راستا ضرورت 
دارد مسئولین محترم در وزارت جهادکشاورزی ترتیبی اتخاذ فرمائید تا سایر نهاده های دامی 
مورد نیاز که از طریق واردات تامین میشود از قبیل جو، انواع کنجاله ها )کنجاله پنبه- کنجاله 
کلزا- کنجاله آفتابگردان و........( از تسهیلات ارز مبادله ای برخوردار شوند در غیر اینصورت باید 
کماکان شــاهد افزایش قیمت در زنجیره خوراک دام و طیور- تولیدات دامی و مواد پروتئینی 
در بازار باشــیم شایان ذکر اســت که میانگین مصرف جو در فرمولهای خوراک دام حدود 30 
درصد میباشــد و بیش از 80 درصد جو مورد نیاز کارخانجات خوراک دام نیز از طریق واردات 
تامین میگردد لذا در صورت عدم تخصیص ارز مبادله ای برای واردات جو و ســایر کنجاله ها، 
افزایش بی رویه قیمت خوراک دام و فرآورده های دامی دور از انتظار نخواهد بود. البته اگر چه 
گاهاً امکان کنترل قیمت ها در بازار با ابزارهائی همچون قیمت های دستوری قابل کنترل می 
باشد ولی ادامه اتخاذ چنین روشهائی ماندگار نبوده و موجب نابودی واحدهای تولیدی خواهد 
گردید لذا برای حمایت از واحدهای تولیدی باید ســعی شوذ حداقل سود را برای تولید کننده 
منظور نمود تا تعادل بین قیمت تمام شده محصول و قیمت بازار )عرضه و تقاضا( حفظ گردد.

محمدحسین سالارپیشه
مدیرعامل
اتحادیه شرکتهای تعاونی کشاورزی کارخانجات خوراک دام، طیور و آبزیان خراسان رضوی

امــروزه خوراک آمــاده دام و طیور به عنوان 
یکــی از مهمترین حلقه هــای زنجیره تولید 
محصولات دامــی در امنیت غذایی کشــور 
محســوب میگــردد. از آنجائیکــه طبق نظر 
کارشناســان علــوم تغذیه دامــی حدود 70 
درصد هزینه های جــاری واحدهای پرورش 
دام مربوط به تهیه و تامین خوراک میباشــد 
لــذا قیمت مواد اولیه مــورد نیاز کارخانجات 
خوراک دام و طیور نقش تعیین کننده ای در 
قیمت تمام شــده خوراک دام و طیور داشته 
و به تبع آن در قیمــت فرآورده های لبنی و 
مواد پروئینی اعم ازگوشت قرمز و گوشت مرغ 

بطور مستقیم موثر میباشد.
عدم ثبات قیمت نهاده هــای دامی علاوه بر 
اینکه امــکان برنامه ریــزی را در واحدهای 
تولیدی برای مدیران واحدهای تولید محدود 
مینماید ، بر روی ســایر حلقــه های زنجیره 
تولیــد محصولات دامــی موثر بــوده و بازار 
مصرف کنندگان مواد لبنــی و پروئینی را با 

التهاب مواجه میسازد.

	

“پیش گُفتـار”

محمدحسین سالارپیشه
مدیر عامل
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ــای گـــزارش ه
ـــژه ــــــــ  وی

جوادخوانسـاری
 کارشناس مسئول بخش تغذیه سازمان جهاد 
ـــوی اورزی خراسان رضــ کشـ

* اولین گردهمایی مدیران فنی کارخانجات خــوراک دام،طیور و آبزیان 
خراسان رضوی در سال 97 

اولین گردهمایی مدیران فنی کارخانجات خوراک دام،طیور و آبزیان خراسان رضوی 
در ســال 97 با حضور معاونت محترم بهبود تولیدات دامی سازمان جهاد کشاورزی 
جناب مهندس حاجی مجتهد، مدیر محترم امور دام آقای مهندس هدایتی، معاونت 
محترم ســازمان نظام مهندسی کشــاورزی و منابع طبیعی خراسان رضوی جناب 
آقای دکتر خســروی، کارشناس مسئول بخش تغذیه امور دام جناب آقای مهندس 
خوانساری ، مدیر عامل محترم اتحادیه کارخانجات خوراک دام،طیور و آبزیان خراسان 
رضوی جناب آقای مهندس سالارپیشه و همچنین مدیران فنی کارخانجات خوراک 
دام و طیور استان در روز پنجشنبه مورخه 97/01/30  در محل سالن جلسات معاونت 
بهبود تولیدات دامی خراسان رضوی برگزار گردید. در این جلسه ابتدا جناب مهندس 
سالارپیشــه ضمن تبیین سیاست های اتحادیه کارخانجات در سال 97 به برخی از 
مشکلات پیش روی صنعت خوراک دام و جایگاه مدیران فنی اشاره نمودند. در ادامه 
آقایان مهندس حاجی مجتهد معاون محترم بهبود تولیدات دامی ،مهندس هدایتی 
مدیر محترم امور دام، دکتر خســروی معاون محترم سازمان مهندسی کشاورزی و 
منابع طبیعی خراسان رضوی مطالبی در خصوص وضعیت صنعت دامپروری و جایگاه 
مدیران فنی بیان نمودند. در پایان پس از اســتماع صحبت های مدیران فنی حاضر 
جهت انتخاب هیات موسس انجمن صنفی مدیران فنی کارخانجات خوراک دام رای 
گیری صورت پذیرفت و 4 نفر بعنوان اعضاء اصلی و یک نفر بعنوان عضو علی البدل 

انتخاب شدند.

* اتحادیه کارخانجات خوراک دام،طیور و آبزیان خراســان رضوی بعنوان 
اتحادیه نمونه و برتر استان در سال 1396 برگزیده شد 

اتحادیه کارخانجات خوراک دام،طیور و آبزیان خراسان رضوی بعنوان اتحادیه نمونه و 
برتر استان خراسان رضوی در سال 1396 از سوی سازمان جهاد کشاورزی خراسان 

رضوی برگزیده شد.

* برگزاری کارگاه آموزشی آشایی با اصول پیشگیری از کوکسیدیوز
یکدوره گارگاه آموزشی با همکاری مرکز آموزش جهاد کشاورزی خراسان رضوی 
با همکاری شــرکت زرق تجارت کیش و خوراک پرداز با عنوان آشــایی با اصول 
پیشگیری از کوکســیدیوز و نقش موننسین در تغذیه دام با حضور مدیران فنی 
شــرکت زرق تجارت کیش در تاریخ96/12/10 با حضور مدیران عامل و مدیران 
فنی کارخانجات خوراک دام، طیور و آبزیان اســتان در محل ســالن حافظ هتل 

پردیسان مشهد برگزار گردید. 

* برگزاری کارگاه آموزشی تکنولوژی تولید خوراک دام و طیور 
گارگاه آموزشــی با همکاری مرکز آموزش جهاد کشــاورزی خراسان رضوی با 
همکاری شــرکت پارس ژیوار صوفی و خوراک پــرداز با عنوان تکنولوژی تولید 
خــوراک دام و طیور با حضور جناب آقای یوعانس توبیــاس مدیر اروپا، ایران و 
روسیه شرکت ون آرســن هلند و جناب آقای دکتر عطار در تاریخ96/11/25 با 
حضور مدیران عامل و مدیران فنی کارخانجات خوراک دام، طیور و آبزیان استان 

در محل سالن ابونصر هروی دانشگاه فردوسی مشهد برگزار گردید. 

* برگزاری کارگاه آموزشــی عوامل آلوده کننده مواد اولیه خوراک در 
کارخانجات خوراک دام و طیور

گارگاه آموزشــی با همکاری مرکز آموزش جهاد کشــاورزی خراسان رضوی با 
همکاری شرکت کیمیا دام کیهان با عنوان شناخت عوامل آلوده کننده مواد اولیه 
خــوراک در کارخانجات خوراک دام و طیــور و راهکارهای مغابله با آن با حضور 
جناب آقای دکتر کامران رضا یزدی اســتاد گروه علوم دامی دانشــگاه تهران در 
تاریــخ96/11/05 با حضور مدیران عامل و مدیران فنی کارخانجات خوراک دام، 

طیور و آبزیان استان در محل سالن همایش هتل آبان مشهد برگزار گردید. 

* برگزاری کارگاه آموزشــی بررسی آخرین یافته ها در 
حوزه ویتامین ها و مواد معدنی 

گارگاه آموزشــی با همــکاری مرکز آموزش جهاد کشــاورزی 
خراسان رضوی و با همکاری شرکت گوهر مکمل شرق با عنوان 
بررســی آخرین یافته ها در حوزه ویتامین ها و مواد معدنی در 
تولید مکمل های دام و طیور با حضور جناب آقای دکتر صارمی 
و آقای دکتر حسابی در تاریخ 97/02/26 با حضور مدیران عامل 
و مدیــران فنی کارخانجات خوراک دام، طیور و آبزیان اســتان 
در محل ســالن همایش هتل آبان مشهد برگزار گردید. در این 
ســمینار که از ســاعت 9/30 الی14:30 عصر به طول انجامید 
آخرین یافته های تحقیقاتی در مورد ویتامین ها و مواد معدنی 
و عوامل موثر بر حفظ کیفیت آنها و بررسی منایع اولیه و نحوه 
بکارگیری ویتامین ها و مواد معدنی در تولید مکمل خوراک دام 

و طیور مورد بررسی قرار گرفت . 
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*چکیده:
     با عنایت به فعالیت واحد های فراوری غلات و تولید غلات ورقه ورقه شــده با بخار این ســوال مطرح می شــود که روش های متداول تولید 
کنسانتره در واحد های تولیدی صنعتی که به طور خلاصه شامل آسیاب کردن همه یا برخی از اقلام، مخلوط کردن، کاندیشنیگ، پرس و پلت 
است چه جایگاهی در تغذیه دام خواهند داشت. در این مطالعه مروری، منابع علمی مربوطه که به شکل مستقیم کاربرد ورقه ورقه شدن غلات 
و اســتفاده از آن را در تغذیه نشــخوارکنندگان مطالعه کرده اند در کنار هم مقایســه شــده اند. علاوه بر این، برای تشریح کارکرد این دو روش 
حرارتی- رطوبتی در فراوری غلات، تاثیر اندازه ذرات بخش غیر علوفه ای جیره دام بر دوام پلت و تخمیر شکمبه ای بازخوانی شده اند. همچنین 
درجه ژلاتینه شــدن نشاســته در پی ورقه ورقه شــدن با بخار و یا تولید پلت از میان منابع اندکی که وجود داشته است مورد بررسی قرار گرفته 

است. این بررسی نشان داد مطالعات بیشتر برای ارزیابی استفاده ترکیبی از این دو روش فراوری در تولید کنسانتره های دامی مورد نیاز است.
*مقدمه:

غلات به عنوان منبع اصلی نشاســته و انرژی در گاوها ی پرتولید محســوب می شوند. تحقیقات انجام شده بر روی دانه ذرت نشان داده است که 
تغذیه دانه کامل باعث دفع 15-30 درصدی آن در مدفوع گاوهای شــیری شــده است. کاهش های کمابیش مشابهی در سایر غلات نیز گزارش 
گردیده اســت.  به منظور کاهش این حجم غله مصرف شــده در مدفوع، فراوری غلات با اهداف عمده زیر مورد توجه و کاربرد قرار گرفته اســت 

)هوتجنز، 1999( :
1- هضم نشاسته در کل دستگاه گوارش به حداکثر برسد ) نشاسته مدفوع نباید بیشتر از 5 درصد نشاسته مصرفی باشد(.

2- تخمیر نشاسته در شکمبه طوری بهینه گردد که ضمن تولید حداکثری اسیدهای چرب فرار، منجر به بروز اسیدوز نشود.
3- مقدار نشاسته ی ورودی به روده باریک بهینه شود تا منجر به عبور آن از روده باریک وتخمیر در روده بزرگ نگردد )نزول  pH مدفوع به کمتر 

از 6 نشان دهنده ی تخمیر زیاد آن در روده بزرگ می باشد(.
آســیاب کردن غلات خشــک از جمله روش های قدیمی و متداول )از ســال  1840 ( در اکثر نقاط دنیا به منظور افزایش سطح تماس نشاسته 
برای تاثیر آنزیم ها و میکروبها شناخته می شود )ماتسوشیما، 2006(. کاهش بیش از حد اندازه ذرات غلات در فرایند آسیاب کردن، نرخ تخمیر 
نشاســته در شــکمبه را افزایش می دهد و از سوی دیگر منجر به افزایش ســرعت عبور آن از دستگاه گوارش نیز می شود. روش های جایگزین 
آسیاب های چکشی برای فراوری غلات از قبیل غلطک زدن، ورقه ورقه کردن با بخار و غیره با هدف افزایش سطح ذرات غلات در جیره  بدون 

اثرات منفی بر سلامت شکمبه دام توسعه پیدا کرده اند )ان آر سی، 2001( .
ترویج چنین فناوری های جایگزینی برای افزایش هضم غلات مســتلزم اســتفاده از کنســانتره های غیرپلت )آجیلی( است چرا که پلت کردن 
کنســانتره های حاوی غلات ورقه ورقه شده دشوار اســت )رابینسون، 1976(. بنابراین آنچه در خصوص مزایای پلت برای کاهش گرد و خاک و 
اتلاف ریزمغذی ها، افزایش وزن حجمی و کاهش هزینه ی حمل و نقل ذکر شده با حذف آن و استفاده از کنسانتره آجیلی بدون راه حل خواهند 

ماند. در این مقاله، منابع علمی مرتبط معرفی و مورد بررسی قرار خواهند گرفت.
*مطالعات مقایسه ای:

 صفایی و همکاران )2017( در جیره های حاوی 25 درصد سیلاژ ذرت و 15 درصد یونجه خشک به عنوان علوفه، 60 درصد کنسانتره غیر پلت 
حاوی ذرت و جو که با آســیاب چکشــی دارای توری  3  میلی متر آسیاب شده بودند )تیمار اول( را با فرم های غیر پلت )آجیلی( آنها به عنوان 

تیمار های بعدی به شکل زیر در تغذیه گاوهای شیرده مقایسه کردند:
تیمار دوم: شامل جو و ذرت ورقه ورقه شده با بخار 

تیمار سوم: جو آسیاب شده مشابه با تیمار شاهد و ذرت ورقه ورقه شده با بخار
تیمار چهارم: جو ورقه ورقه شده با بخار و ذرت آسیاب شده مشابه با تیمار شاهد

نتایج این آزمایش نشان داد pH  و اسیدهای چرب فرار شکمبه تحت تاثیر روش فراوری دانه قرار نگرفت و تولید و ترکیب شیر نیز اختلاف معنی 
داری  بین تیمار ها نشــان نداشــت. حداکثر قابلیت هضم ماده خشــک مربوط به تیماردوم بود که در آن هر دو غله ورقه ورقه شده بودند. نتایج 
این تحقیق برای دامدارانی قابل استفاده است که خود کنسانتره مش و غیر پلت را در واحد دامداری تولید میکنند. روند متداول در کارخانجات 
صنعتی تولید خوراک دام شامل آسیاب کردن تعدادی از اجزای کنسانتره، مخلوط کردن مناسب همه اجزا با یکدیگر و نهایتأ پلت کردن محصول 

نهایی است.
در مطالعه مقایسه ای دیگری که روی گوساله های اخته آمیخته گوشتی انجام شد)کرونا و همکاران،     2005(  دانه ذرت در ۴ شکل فیزیکی 

مختلف به شرح زیر در ترکیب جیره حاوی ۸۸ درصد کنسانتره و ۱۲ درصد علوفه استفاده شد. اشکال مختلف دانه ذرت عبارت بودند از:
تیمار اول: ذرت ورقه ورقه شده با بخار

تیمار دوم: دانه ذرت خشک غلطک خورده شده
تیمار سوم: دانه ذرت آسیاب شده با آسیاب چکشی

تیمار چهارم: دانه ذرت کامل
نتایج نشان داد درصد نشاسته در مدفوع گوساله هایی که با ذرت ورقه ورقه شده با بخار تغذیه شده بودند حدودأ 95 درصد کمتر از سایر گروه 
ها بود و راندمان اســتفاده از خوراک برای افزایش وزن نیزبه طور معنی داری نســبت به گرو های دیگر بالاتربود. میزان انرژی خالص ذرت برای 
نگهداری و رشــد نیزدر تیمار فوق نســبت به سایر گروه ها افزایش یافته بود. در این آزمایش نیز اگرچه ورقه ورقه شدن با بخار نسبت به آسیاب 

کردن برتری داشت اما هیچکدام از کنسانتره ها پلت نشده بود. 
مطالعه نسبتا جامعی  در این خصوص نیز توسط هوتجنز )1999(گزارش شده است به این صورت که جیره مخلوط حاوی ۴۶ درصد علوفه و ۵۴ 

درصد کنسانتره در یکی از اشکال زیردر تغذیه گاوهای شیری استفاده شده بود:
تیمار ۱: کنسانتره پلت کامل که در آن ذرت به شکل متداول آسیاب شده بود

تیمار۲: کنسانتره شامل ذرت آسیاب شده و پلتی از سایر اجزای کنسانتره تیمار ۱ 
تیمار ۳: کنسانتره شامل ذرت ترک خورده وپلتی از سایر اجزای کنسانتره تیمار ۱

تیمار۴: کنسانتره شامل ذرت ورقه ورقه شده با بخار و پلتی از سایر اجزای کنسانتره تیمار ۱ 
تیمار۵: که درآن ۴۵ درصد ذرت به شــکل آســیاب شده بود، ۵۵ درصد ذرت با بخار ورقه ورقه شده بود و پلتی از سایر اجزای کنسانتره تیمار ۱ 

وجود داشت

بررسی استفاده از غلات
ورقه ورقه شده با بخار در
 درکنسانتره نشخوار کنندگان
ــره پلت شده  به عنوان  جایگزین کنسانت

دکتر سید هادی ابراهیمی
عضو هیات علمی گروه علوم دامی 
دانشگاه فردوسی مشهد

FLAKES
VS

PELLETS
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بر اساس نتایج به دست آمده، بالاترین مصرف خوراک  را گاوهایی که از کنسانتره کامل پلت شده تغذیه کرده بودند  نشان دادند )تیمار اول(. از 
سوی دیگر تولید شیر در گاوهای که ذرت کنسانتره به شکل ورقه ورقه شده با بخار بود از سایر گروه ها بالاتر بود )تیمار چهارم(. بر همین اساس، 

راندمان تولید شیر با روش ورقه ورقه کردن با بخار ببشتر از سایر روش های استفاده شده در تهیه کنسانتره بود. 
تجمیع اجزای کنســانتره به ذرات درشــت تری به نام پلت که با کمک حرارت، رطوبت و فشــار انجام می شود، قدرت انتخاب و جداسازی را از 
حیوان سلب میکند و باعث می گردد حیوان جیره متوازن شده ای را در هر نوبت بلع کنسانتره دریافت کند. بدیهی است چنانچه غلات کنسانتره 
ورقه ورقه شده باشد و سایر اجزا به شکل پلت یا غیر پلت باشند تضمینی برای مصرف همزمان همه اجزای کنسانتره وجود ندارد. به عنوان مثال 
برون و همکاران )1970( کنســانتره هایی بر پایه جو و ســورگوم به دو شکل پلت و غیر پلت در تغذیه گاوهای شیرده نزدیک به پیک شیر دهی 
به همراه 55 درصد علف خشــک یونجه اســتفاده نمودند. برای کنسانتره پلت، غلات ذکر شده آسیاب شده بودند در حالیکه در نوع غیر پلت، هر 
یک از غلات با روش خاص خود و تحت بخار ورقه ورقه شــده بودند. ترکیب کنســانتره ها عبارت بود از )%( : ســورگوم 8/17 ، دانه جو 4/55 ، 
کنجاله تخم پنبه 8/19 ، ملاس 6 و نمک 1. در این آزمایش مزیتی در استفاده از کنسانتره غیر پلت حاوی غلات ورقه ورقه شده با بخار نسبت 
به کنســانتره کامل پلت در رابطه با تولید و ترکیب شــیر مشاهده نشــد و حتی مصرف خوراک در کنسانتره دارای غلات ورقه ورقه شده کاهش 
نیز یافته بود. محققان مربوطه این کاهش مصرف را به نرم بودن بیش از حد کنجاله تخم پنبه و کاهش خوشخوراکی آن نسبت داده بودند چرا 
که وقتی کنجاله تخم پنبه به تنهایی پلت شد و به همراه غلات ورقه ورقه شده با بخار و سایر اجزای کنسانتره تغذیه شد، مصرف خورک بهبود 
یافته بود. به عبارتی حتی با پذیرش اســتفاده تمام یا بخشــی از غلات مورد نیاز برای دام به شکل ورقه ورقه شده با بخار، پلت کردن سایر اجزاء 

کنسانتره از قبیل پروتئینی، مکمل هل و ... ضرورت دارد.
آسیاب کردن و کاهش ذرات اجزای کنسانتره به ویژه غلات تولید پلت را تسهیل میکند. فرایند تولید پلت نیز خود اندازه ذرات را کاهش میدهد 
)عبدالهی و همکاران، 2013(. این مسئله به همراه ژلاتینه شدن نشاسته غلات که در نتیجه حرارت در حین فرایند تولید پلت رخ میدهد، موجب 
افزایش ظرفیت تخمیر شکمبه ای نشاسته میگردد. البته فرض بر این است که تراکم و چسبندگی اجزای کنسانتره در پلت در جهت عکس فوق 

عمل کند )برتیپاگلیا و همکاران، 2010(. 
این فرض به فاکتور های دیگری چون قطر پلت و سختی آن، میزان مصرف کنسانتره  و نحوه مصرف )به همراه علوفه یا جداگانه( وابسته است. 
به عنوان مثال وقتی کنســانتره مش وکنســانتره پلت شده با قطر 6 میلی متر  که دارای ترکیب و مواد اولیه مشابه بودند در تغذیه گوساله های 
هلشتاین استفاده شدند،  کنسانتره پلت نتوانست خطر اسیدوز را کاهش دهد و برعکس موجب کاهش بیشتر pH شده بود )جی منو و همکاران، 
2015(. در این مطالعه، علوفه مورد اســتفاده کاه بود و در دو نوبت به دام ها داده می شــد اما کل میزان کنســانتره فقط در یک نوبت در اختیار 
دام قرار می گرفت و ممکن بود تغذیه مخلوط علوفه و کنسانتره یا افزایش دفعات مصرف کنسانتره نتیجه دیگری را رقم زند. اگرچه در آزمایش 
مربوطه چنین تیماری هایی مطالعه نشــده بود. کاســتریلو و همکاران )2013(، افزایش قطر پلت از 5/3 به 10 میلی متر را عامل محدود کننده 

ای در افت pH شکمبه گزارش کردند.
*تاثیر اندازه ذرات بر دوام پلت

عوامل مختلفی از قبیل نوع فورمول، اندازه ذرات اجزا، شرایط کاندیشنینگ، نرخ تغذیه سیستم پلت، سرعت دای و طرح و خصوصیات دای بر دوام 
پلت تاثیر گذار هســتند. خرد شــدن و کاهش اندازه ذرات، پیش نیاز تهیه پلت است. تحقیقات اولیه در این زمینه نشان داده بود که وقتی ذرت 
کنسانتره به سه شکل با میانگین اندازه ذرات 1023، 794 و 551 میکرومتر آسیاب شد، تاثیر معنی داری بر دوام پلت نداشت )استون، 1987(. 
پژوهش های بعدی توسط استارک )1994( نشان داد کاهش میانگین اندازه ذرات کنسانتره از 543 به 233 فقط باعث افزایش دوام پلت از 3/97 
به 53/98 گردید. فهرنهولز )2012( نیز تاثیر اندک اما معنی دار اندازه ذرات بر دوام پلت را در فقط در دمای 65 درجه ســانتی گراد کاندیشــنر 
مشــاهده کرد و افزایش دما به 85 درجه تاثیر مربوطه را حذف کرده بود. با چنین تاثیر کمی که اندازه ذرات بر دوام پلت دارد و از آنجا که نرم 

کردن بیشــتر اجزای کنســانتره انرژی بر بوده و ســرعت تولید را کم میکند، لذا تولید کنندگان اندازه ذرات بزرگتر را در تولید کنسانتره ترجیح 
میدهند. تحقیقات نشان داده است هر یکصد میکرو متر افزایش در میانگین اندازه ذرت باعث کاهش 7/2 درصدی دسترسی آلفا آمیلاز به نشاسته 

آن میگردد )بلاسل و همکاران، 2006(. 
در آزمایش دیگری آسیاب کردن دانه ذرت با آسیاب دارای توری 3 میلی متری موجب کاهش نرخ هضم شکمبه در مقایسه با ذرتی شده بود که 
با آســیاب دارای توری 8/0 میلی متر آسیاب شده بود )آنگویتا و همکاران، 2006(. تاثیر افزایش اندازه ذرات بر کاهش نرخ هیدرولیز آلفا آمیلاز 
پانکراس نیز در مورد جو و دانه ســورگوم مشــاهده شده اســت )الربادی و همکاران، 2009(. همانطور که قبلا نیز اشاره شد پلت کردن موجب 

کاهش بیشتر اندازه ذرات میشود. 
خان )2014( میانگین اندازه ذرات جو را پس از آسیاب کردن با آسیاب دارای توری های 2، 4 و 6 میلی متر به ترتیب 504، 820 و 985 میکرو 
متر گزارش کرد که پس از پلت شدن این مقادیر کاهش و به 247، 411 و 568 میکرومتر تغییر یافته بودند. علیرغم وجود یافته های فوق، عمده 

توجهات در اندازه ذرات در مورد نشخوارکنندگان معطوف بخش علوفه و حفظ فیبر فیزیکی مؤثر بوده است . 
در سال 2000 دانشمندان کانادایی )یانگ و همکاران، 2000( شاخص فراوری را به عنوان معیاری برای نرمی یا درشتی غلات معرفی کرده بودند 

که به شکل زیر محاسبه شده بود:
100×  )وزن حجمی غله قبل از فراوری÷ وزن حجمی غله پس از فراوری( = شاخص فراوری غلات

بر این اساس شاخص فراوری کوچکتر به معنی خرد شدن بیشتر و کاهش بیشتر اندازه ذرات می باشد. این محققان با آزمایشات برون تنی، درون 
کیسه ای و حیوانی بهترین شاخص فراوری برای جو غلطک خورده با بخار را 64 درصد گزارش کرده بودند که در آن حداکثر تولید شیر، و قابلیت 

هضم بدون بروز علائم اسیدوز مشاهده شده بود. 
منطقی است همانطوریکه حداکثر سطح کربوهیدرات های غیر فیبری جیره به حداقل فیبر تامین شده از طریق علوفه بستگی دارد )ان آر سی، 
2001(، افزایش سطح علوفه در جیره امکان پاسخ بهینه تولید و سلامت را با شاخص فراوری کمتر از 64 درصد نیز  برای جو محتمل سازد. البته 

هیچ گونه آزمایش یا مدل سازی در این خصوص انجام نشده است.
*ژلاتینه شدن نشاسته در فرایند های رطوبتی - حرارتی

پلت کردن علاوه بر کاهش بیشــتر اندازه ذرات ممکن اســت ژلاتینه شدن نشاسته و افزایش هضم پذیری آن در شکمبه را نیز باعث شود. لویس 
و همکاران )2013( کنسانتره های بر پایه ذرت )55/40 %( و سویا )25/25 %( را که پس از مخلوط شدن کامل اجزا دارای میانگین اندازه ذرات 
592 میکرومتر بودند به مدت 30 ثانیه در دمای 85 درجه سانتی گراد کاندیشنینگ و سپس پلت کردند. نتایج نشان داد فرایند پلت کردن باعث 

افزایش ژلاتیناسیون نشاسته از 1/6 به 7/10 شده بود. 
موراماتســور و همکاران )2014(، در تهیه جیره های جوجه های گوشــتی بر پایه 24/67 و 5/23 درصد ذرت و کنجاله سویا با استفاده از تغییر 
دور موتور آســیاب چکشــی دارای توری 5/0 میلی متری، دو نوع جیره با میانگین اندازه ذرات 1041 و 743 میکرومتر به دســت آوردند. اندازه 
گیری درجه ژلاتیناســیون در تیمارهای مربوطه نشــان داد افزایش میانگین اندازه ذرات باعث افزایش معنی دار و 7 درصدی درجه ژلاتیناسیون 

نشاسته شده بود. 
برتیپاگلیا و همکاران )2010( مشاهده کردند چسبندگی اجزای پلت در جهت عکس موجب کاهش تخمیر در شکمبه عمل میکند. این محققان 
وقتی کنســانتره های مش، پلت با قطر 5/3 و 10 میلیمتر را بدون آســیاب کردن مجدد و به همان شــکل طی 24 ســاعت به روش برون تنی 
شکمبه ای کشت دادند ، کاهش تولید گاز در کنسانتره های پلت را نسبت به مش مشاهده کردند. وقتی در آزمایش دیگر همین گروه )کاستریلو 
و همکاران، 2013( کنســانتره های فوق که حاوی 4/32، 10 و 5 درصد دانه جو، ذرت و گندم بودند را در تغذیه گوســاله های گوشتی استفاده 
کردند، نتایج به دست آمده تاثیر مثبت پلت کردن با قطر 10 میلی متر را نسبت به کنسانتره مش بر عملکرد شکمبه بدون اثرات منفی بر سلامت 
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شکمبه تایید کرد.
ورقه ورقه کردن غلات با بخار نیز موجب ژلاتینه شــدن نشاســته موجود در آنها بدون نرم شدن میگردد. در مورد ذرت، ورقه ورقه شدن با بخار 
باعث افزایش درجه ژلاتیناسیون نشاسته از 03/23 به 26/78 درصد شده بود )کیاو و همکاران، 2015(. پلاسسنسیا و زین )1996( بهینه چگالی 
برای ذرت ورقه ورقه شــده با بخار در تغذیه گاو های شــیری را 32/0-39/0 کیلوگرم در لیترگزارش کردند.  بررسی میزان دسترسی نشاسته در 
نمونه های متعدد ذرت های ورقه ورقه شــده با بخار که از 17 کارخانه تولیدی در 7 ایالت آمریکا جمع آوری شــده بود )اسچواندت و همکاران، 

2016( نشان داد چگالی ذرت ورقه ورقه شده با بخار با میزان دسترسی آنزیمی نشاسته رابطه منفی داشته و مشابه با شکل 1 تغییر میکند. 

 
شکل 1: رابطه خطی چگالی دانه ذرت ورقه ورقه شده با بخار و دسترسی آنزیمی نشاسته

ارزش افزوده غلات در پاســخ به ورقه ورقه شــدن با بخار متفاوت است )کیاو و همکاران، 2015(. در مورد ذرت هدف از ورقه ورقه شدن با بخار، 
ژلاتینه شدن نشاسته و افزایش هضم پذیری آن است که ممکن است از طریق آسیاب کردن به دست نیاید در صورتیکه در مورد جو ورقه ورقه 

کردن با بخار روش جایگزینی برای آسیاب کردن بوده تا نرخ هضم آن بهینه شود.
جمع بندی و نتیجه گیری:

فناوری های مختلف فراوری غلات عمدتأ با هدف افزایش بهره وری و راندمان اســتفاده از مواد خوراکی توســعه یافته اند. در تهیه پلت کنسانتره 
های کامل دام، همه اجزا در مدت زمان یکســانی تحت یک درجه حرارت و رطوبت تعیین شــده قرار میگیرند که ممکن اســت بر اجزایی چون 
ویتامیــن ها و پروتئین ها تاثیر ناخواســته و نامطلوبی وارد کند. در ورقه ورقه کــردن غلات با بخار امکان فرایند های اختصاصی برای هر غله با 
پروتکل های اختصاصی وجود دارد اما ســایر اجزای کنســانتره اگر پلت نشوند احتمال افزایش گرد و خاک کنسانتره و اتلاف مواد مغذی افزایش 
می یابد. هزینه آســیاب کردن و پلت مجدد غلات ممکن اســت با هزینه ورقه ورقه کردن با بخار برابری کند، لذا استفاده از فناوری های ترکیبی 
که منجر به حداکثر تولید دام ضمن حفظ سلامت دام و شکمبه گردد قابل توصیه و کاربرد است. در همین راستا، مطالعه تاثیر کنسانتره هایی 
که بخشی از غلات آن با بخار ورقه ورقه شده و در ترکیب پلت یا به همراه پلت سایر اجزای کنسانتره وجود دارند بر عملکرد گونه های مختلف 

نشخوارکننده پیشنهاد می شود. 

abbasipour@nmfeed.com
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وجود کپک در خوراک و در پی آن اثرات مضر ســموم تولید شــده آنها، به عنوان یک مشــکل همیشگی و جدی در صنعت پرورش دام و طیور و 
آبزیان می باشد. سموم قارچی برای انواع حیوانات و انسان بسیار خطرناک می باشد و حتی غلظت های بسیار ناچیز آن می تواند تاثیر نامطلوبی 

بر روی سلامت داشته باشد. 
علاوه بر نگرانی هایی که در مورد اثرات سرطان زای سموم قارچی در تولیدات دام و طیور بر روی انسان وجود دارد، کاهش شدید تولید و افزایش 

وقوع بیماری ها و تلفات می تواند اثرات نامطلوب سموم قارچی در خوراک باشد. 

اهمیت توجه به سموم قارچی در خوراک و اثرات سینرژیستی بین سموم قارچی:
* بر اساس گزارش سازمان خوار و بار جهانی )FAO( حداقل %25 غلات قبل از درو به سموم قارچی آلوده هستند.

* اکثر جیره ها می توانند حاوی مقادیر قابل توجهی از سموم قارچی باشند.
* رویت نرکدن کپک در خوراک به معنی عدم وجود سموم قارچی نیست.

* هر نوع کپک می تواند انواعی از سموم را تولید نماید.
* سموم قارچی اثرات مضر همدیگر را تقویت می نمایند)بنابراین جاذب هایی که دارای ساختارهای متفاوتی هستند طیف گسترده تری از سموم 

را جذب نموده و اثرات همکوشی سموم را نیز کاهش می دهند(. 

احتمال آلودگی قارچی در محصولات کشاورزی و خوراک دام و طیوردر هر یک از مراحل فوق می تواند اتفاق بیفتد.

	

توکسیـــن بایندر
ــی چنــــد جزی
ــو مکس+ بنت

دکتر آرش هادوی
 متخصص تغذیه طیور

اثرات سموم قارچی در طیور

سموم قارچی
کاشت و شرایط قبل از دروخوراک کامل )مثل پلت(

برداشت محصول انبار کردن

* افزایش بیماری ها و تلفات
* افزایش عوارض تغذیه ای )کبد چرب(
* افزایش اختلالات اسکلتی و مشکلات

   پوسته تخم مرغ
* کاهش تولید و کیفیت تولیدات

* کاهش راندمان استفاده از مواد مغذی

* تضعیف سیستم ایمنی
* کاهش کیفیت و مصرف خوراک
* اختلال در متابولیسم مواد مغذی

* اتلاف سرمایه و ضرر اقتصادی
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اثرات سموم قارچی در نشخوارکنندگان
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اثرات سموم قارچی در آبزیان
آبزیان نســبت به سموم قارچی بسیار حســاس بوده و سموم 
قارچی می توانند اثرات نامطلوبی بر روی عملکرد آنها داشــته 
باشــند که از جمله اثرات می توان به کاهش خوراک مصرفی، 
تضعیف سیستم ایمنی، کاهش رشــد، تلفات بچه ماهی های 
نورس، ایجاد زخم های شــکمی،بی نظمــی و عدم تعادل در 

حرکت، کاهش مقاومت به بیماری ها اشاره کرد. 

جاذب ها
جاذب ها موادی هستند که قادرند سموم قارچی را قبل از ایکه 
از طریق بدن جذب شــوند، به خود جذب نموده و مانع اثرات 
زینبار ســموم می شــوند، بدون اینکه مواد ریزمغذی را جذب 
نمایند. جاذب ها به دو دسته آلی و معدنی تقسیم می شوند که 

هر گروه دارای خواص مختلفی هستند. 
با توجه به نتایج آزمایشــگاهی که در کشورهای مختلف انجام 
گرفته، می توان به این مفهوم رســید که جــاذب های آلی و 
معدنی، هر کدام بر طیف خاصی از ســموم قارچی )بر اســاس 
ســاختار ، اندازه و خصوصیات یونی ســموم، موثر می باشند. 
بنابراین به نظر می رسد که بکار گیری خصوصیات ویژه جاذب 
ها به صورت جمعی، تاثیر بیشــتری بر روی جذب انواع سموم 
می تواند داشــته باشــد و از طرفی چون این سموم می تواند 
موجب تشــدید اثرات یکدیگر شوند، می توان با استفاده از یک 
جاذب وســیع الطیف، با کاهش اثرات سینرژیســتی، به نتایج 

مطلوبی رسید. 
هنگامي كه در حال بررســي كي توكسين بايندر براي استفاده 
در مزرعه يا كارخانه خود هستيد ، بايد اطلاعات جامع در مورد 
عملکرد انواع قارچ ها روی مواد غذایی داشته باشید و هنگاهی 
که در حال بررسی یک توکسین بایندر برای استفاده دامداری 
یا مرغداری خود هستید علاوه بر مورد قبل باید اطلاعات جامع 
در مــورد  نوع جیره خود  و تاثیــر قارچ های مختلف روی دام 
یا طیور خود  داشــته باشــید. چون قارچهای متفاوت عملکرد 
مختلفی نســبت به مواد غذایی متفــاوت دارند و در نتیجه در 
صــورت وجود  هرکدام در جیره غذایی تاثیر متفاوتی روی دام 

و طیور می گذارند.
با افزایش اطلاعات مفید در مورد مایکوتوکسین ها و تاثیر آنها 
روی جیره غذایی و حیوان، بهترین توکسین بایندر را با کمترین 

قیمت دریافت کنید.

در انتخاب توكسين بايندر بايد نكات زير را رعایت نمود
* با توجه به كثرت ســموم قارچي ، توكسين بايندر بايد بتواند 

وسيع الطيف باشد.
* با دز مصرف كم از توكسين بايندر جواب مناسب گرفته شود 
زيرا دز بالاي مصرف از توكسين بايندر علاوه بر ضرر اقتصادي 
سبب اشغال شدن فضاي جيره توسط كي جزء غير مغذي میشود.

* اگر پايداري فعاليت توكسين بايندر و ماكيوتوكسين به اندازه كافي قوي نباشد 
اين امكان وجود دارد كه ســموم در قسمتهاي انتهايي دستگاه گوارش از جاذب 

جدا شوند و مجددا فعاليت خود را آغاز كنند.
* بالا بودن ظرفيت جذب سموم قارچي جهت جذب آلودگي هاي بالاي سموم 

قارچي
* بالا بودن ميل تريكبي جهت جذب آلودگي هاي كم سموم قارچي

* ماكيو توكسين ها طي مدت 30 دقيقه توسط دستگاه گوارش جذب مي شوند 
و از آنجائكيه بيشــترين مقدار جذب ســموم از طريق قسمت ابتدايي  دستگاه  
گوارش صورت مي گيرد عمل ســريع كي جاذب سموم قارچي بسيار با اهميت 

است .
* با توجه به قطبي بودن توكســين بايندرهاي رسي و جذب سمهاي پلار مانند 
آفلاتوكسين و توكســين بايندرهاي حاوي ديواره ســلولي مخمر و جذب اكرا 
توكســين و زيرالنون توسط آنها ؛ بهترين انتخاب  برای توکسین بایندر تريكب 
آلی- معدنی جاذب هاي ســيلكياتي و ديواره مخمر مانند بنتو مکس پلاس مي 

باشد

ویژگی های یک توکسین بایندر خوب )بنتو مکس پلاس(
* جذب مناســب سموم قارچی) مایکوتوکســین هاو ...( و عناصر سنگین  در 
دستگاه گوارش به علت دارا بودن ساختار آلومینیوم سیلیکات و ترکیبات آلی در 
نتیجه کاهش مسمومیت های ناشی از مایکوتوکسین ها و T2 و T3 و ذالنون ها

* جلوگیری از جذب مایکوتوکسین ها از روده
* کاهش فعالیت و قابلیت دسترسی مایکوتوکسین ها

* دارا بودن خاصیت آنیونی و تاثیر آنها در تنظیم تعادل آنیونی -کاتیونی جیره
* پیشگیری از مسمومیت

* سازگار با تمام افزودنی های موجود در جیره و فاقد دوره منع مصرف
* افزایش ماندگاری خوراک و حفظ طعم و ارزش غذایی مواد طی مدت نگهداری

* مقاوم در برابر فرآیندهای فیزیکی خوراک
* صرفه اقتصادی

* کاهش جراحات مرتبط با قارچ در کلیه دستگاه های بدن
* افزایش میزان مصرف خوراک و در نتیجه افزایش وزن بدن

* بهبود ضریب تبدیل
* تاثیر مثبت روی تولید دام

* کاهش اسهال در بره ها و گوساله های تازه از شیر گرفته شده
* بهبود دادن کیفیت پوسته تخم مرغ و توسعه استخوان در طیور

* افزایش راندمان ضریب تبدیل در طیور

اجزای توکسین بایندرهای چند جزئی:
توکسین بایندرهای چند جزئی متشکل از ترکیبات با پایه آلی- معدنی هستند.

1( سدیم کلسیم آلومینوسیلیکات هیدراته اصلاح شده:
اجزای رســی )clay( دراین توکسین بایندرها باعث جذب مایکوتوکسین های 

قطبی )آفلاتوکسین و ...( می شود.
توكسيين بايندرهاي رسي از دسته هاي آلومينيوم سيلكيات، بنتونيت سديم ، 
بنتونيت پتاســيم، زئوليت و.... مي باشــد. در واقع توكسين بايندر هاي رسي بر 

اســاس حفراتي كه دارند هر ماده اي را كه شــبيه ساختار حفره هايشان باشد بر اساس برخورد با آنها بدام مي اندازند. اين توكسين بايندرها فقط 
سموم پلار)آفلاتوکسین(را جذب می كنند و بر ديگر سموم غير پلار )مانند سموم T2 و داکسی نیوالنون و اکراتوکسین و...( بي اثر است.

2( گلوکومان های استریفیه مشتق از دیواره سلولی مخمر ساکارومایسس سرویزیه:
توكســين بايندرهاي آلي بر پايه بتا گلوكاگان)ديواره داخلي مخمر ( مي باشــند واز ديواره داخلي مخمر استخراج شده اند داراي ساختار 1و3 بتا 
گلوكان و 1و6 بتا گلوكان بوده و مولكول غير قطبي و بدون بار مي باشند. در نتيجه مواد مغذي جيره و ريز مغذي ها را به خود جذب نمي كنند.
با توجه به ساختار مارپيچي و فنر مانندي كه دارند ظرفيت جذب بالايي دارند بطوري كه 1 گرم از آنها سطحي برابر 20 متر مربع را پوشش مي 
دهند . و از طرفي چون بر اساس باندهاي هيدروژني و واندروالسي ماكيوتوكسين ها را جذب مي كنند ، ميل تريكبي بالايي براي جذب دارند كه 

در مقدار سم كم هم موثر واقع مي شوند.
ديواره سلولي مخمر مي تواند رشد باكتري هاي مصرف كننده لاكتات را براي تثبيت pH شكمبه و رشد مكيروبي را افزايش دهد وازاين طريق باعث 
افزايش مصرف خوراك و بهبود تغذيه و گوارش مي شود. توكسين بايندري كه از مخمر خشك شده تشيكل شده باشد خيلي ساده تر و ارزانتر از 
توليد ديواره سلولي مخمر مي باشد و همينطور خاصيت جذب توكسين قارچي در مخمر خشك شده بسیار كمتر از ديواره سلولي مخمر مي باشد.
ديواره سلولي مخمر جاذب اكراتوكسين و زيرالنون است. اجزای آلی )عصاره دیواره سلولی مخمر(  در این توکسین بایندر باعث جذب مایکوتوکسین 

های غیر قطبی میشود. دیواره سلولی مخمر  باعث افزایش مصرف خوراک و بهبود تغذیه و گوارش می شود.

3( کمپلکس آنزیمی کیتیناز:
کمپلکس آنزیمی کیتیناز مایکوتوکسین هایی نظیر زیرالنون و سموم فوزایوم را از طریق شکستن برخی اتصال های شیمیایی داخل مولکول غیر 

فعال می سازد. به عنوان مثال این کمپلکس با د- اپوکسیداسیون حلقه -13.12 اپوکسید در ساختمان تریکوتسن ها آنها را غیرفعال می کند.

4(  اسیدهای آلی:
اسیدهای آلی سبب جلوگیری از رشد و در نتیجه کاهش جمعیت قارچ های مولد سم میشوند. از این گروه می-توان به اسید پروپیونیک اشاره کرد 

که یک مهارکننده بسیار قوی رشد کپک است.
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اینکه رطوبت و دما را تغییر دهد )بویژه در کاندیشنرهای معمولی( عبور می کند.
سرعت بخار ورودی به کاندیشنر می تواند به بازدهی مخلوط شدن با خورک اثر گذار باشد. سرعت و کمیت بخار ابعاد لوله هایی که باید مورد 
استفاده قرار گیرند، را تعیین میکند. اگرچه، در برخی از کارخانجات، مزایای بسیار مطلوبی در استفاده از بخار بدست نیامده است )خصوصا 

در فشار بخار پایین( زیرا قطر لوله های بخار پس از دریچه کنترل فشار بسیار کوچک است.
جدول 1 و2 این امکان را می دهد تا شما بتوانید بررسی کنید که کدام لوله با چه کیفیتی از بخار مطابقت دارد. بهتر است سرعت بخار پس 
از دریچه کاهش دهنده فشار به حدود 20 متر بر ثانیه برسد. بطور کلی، با دانستن اینکه حداکثر 45 کیلوگرم بخار در هر ساعت برای تولید 

یک تن پلت مورد نیاز است، می توان ابعاد لوله های مورد استفاده در کارخانه را تنظیم کرد. )جدول 3(. 
بعنوان مثال، اگر فشــار مورد اســتفاده می تواند حداکثر 8 تن پلت در هر ساعت تولید کند، به بیش از 360 کیلوگرم در هر ساعت بخار نیاز 

است. همچنین جدول نشان می دهد که در زمان استفاده باید دریچه کنترل فشار به اندازه یک بار کاهش یابد.

نکات:
* تمام لوله های بخار باید عایق بندی شوند.

* اطمینان از اینکه تمام دریچه های بخار بدرستی عمل کنند )یک بخش شیشه ای پس از دریچه قرار گیرد تا اگر میعانات حاصل از بخار 
آب بازگشت، بخوبی دیده شود(. بخاطر داشته باشید بازگشت میعانات به دیگ بخار همیشه وجود خواهد داشت.

* آمادگی جهت تغییر فشار بخار با توجه به نوع جیره
* اگر در به دست آوردن مقدار مطلوب بخار تجربه کافی ندارید، با اپراتور دستگاه بخار همکاری نمایید.

	

“رطــــــــوبت”
یک عامل پنهـــان
ــت در کیفیــت پل

علیرضا عباسی پور
ــور متخصص تغذیه طی

فرآوری خوب خوراک نتیجه سه متغیر است: رطوبت، دما و زمان. این پارامترها می توانند بر موارد زیر اثر مثبت داشته باشند:
1. امنیت زیستی )کشتن باکتری ها مانند سالمونلا(

2. کیفیت فیزیکی پلت و اثربخشی آن بر تولید خوراک
3. هضم و خوشخوراکی خوراک

4. بهبود کیفیت تغذیه ای جیره و افزایش سودآوری برای دامدار
زمان و دما در کاندیشــنینگ خوراک، پارامترهایی هســتند که در کارخانه های تولید خوراک در سراسر جهان شناخته شده اند اما درصد 
رطوبت مناســب فرآوری اغلب درست تخمین زده نشــده است. درصد رطوبت مطلوب باید بین %15 تا %18 باشد. بهترین راه اضافه کردن 
رطوبت استفاده از سیستم بخار است. ذرات بخار به علت کوچکتر بودن نسبت به آب با سرعت بیشتری به داخل مخلوط خوراک نفوذ میکنند.

فرآوری خوراک با بخار آب 
اگرچه فرآوری با آب خصوصاً در واحدهای کوچک قابل استفاده است، اما توصیه نمی شود. بخارآب بسیار کارآمدتر است و از به وجودآمدن 
گلوله های خیس )ذرات مرطوب( در پلت جلوگیری می کند. بنابراین ما بر این روش بعنوان روشــی که در تمام کارخانجات تجاری تولید 
خوراک اســتفاده می شود، تأکید می کنیم. وقتی از کاندیشنرهای دارای محفظه معمولی و رایج استفاده می شود، کیفیت بخار باید تا حد 
امکان خشک باشد. در کاندیشنرهای استریلیزه کننده و با دمای بالا مقدار خاصی بخار بسیار گرم نیاز است. فشار بخار باید ثابت بماند و این 

توسط یک دریچه کاهنده فشار حاصل میشود )به شکل 1 نگاه کنید(.

شکل شماره 1-

در واقع دریچه کاهنده فشار اجازه می دهد تا نوسانات فشار، زیاد باشد )بوسیله خروج از دیگ بخار( اما فشار را در حد پایین، ثابت نگه می 
دارد. این دریچه که فشار را با توجه به نوع جیره تغییر می دهد، باید حدود 20 فوت )6 متر( از کاندیشنر فاصله داشته و در موقعیتی قرار 
گیرد که به راحتی بتوان به آن دسترسی داشت. این فاصله به این جهت لازم است که پس از اینکه فشار کاهش یافت، بخار می تواند ثابت 
باقی بماند. در برخی از موارد که در آن دریچه بسیار نزدیک به کاندیشنر است، مخلوطی از بخار داغ و مرطوب بدست می آید، بخار داغ بدون 
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نکته: موارد بیان شده فقط راهنما هستند. با مواد اولیه مختلف ممکن است لازم باشد تا در شرایط آماده سازی تغییر ایجاد شود. فشار بخار 
به نوع کاندیشنر بستگی دارد.

مثال: فرآوری خوراک طیور
اگر بخار بر روی bar 5/1-1 تنظیم شــود و دما تا 12-15 درجه ســانتی گراد افزایش یابد، شما %1 رطوبت اضافی بدست می آورید )دمای 

مطلوب برای جوجه های گوشتی80 درجه سانتی گراد و رطوبت %18-16 است(.

 abbasipour@nmfeed.com    
Reference: Moisture: the ‘secret’ ingredient for good quality pellets. 2016. BORREGAARD LIGNOTECH. 
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ـــاطات ارتبــــ
کلیـــد موفقیـت

احسان میرزاده
کارآفرین و پژوهشگر حوزه مدیریت و بازاریابی 
مدیرعامل گروه ویوان

»کیفیت زندگی شــما بستگی به کیفیت 
روابط شما دارد«.      )آنتونی رابینز(

یکی از مهمترین عناصر موفقیت در عصر امروز، 
ارتباطات موفق اســت و بــه همین دلیل عصر 
کنونی را »عصر ارتباطات« می نامند. ارتباطات، 
جزئی از زندگی اجتماعی انسان به حساب می 
آیــد و بــدون آن زندگی اجتماعــی قابل دوام 

نخواهد بود.  
ارتباطات هم در بعُد فردی و هم در بعُد سازمانی 
حائز اهمیت است. تحقیقات نشان داده است که 
70 درصد اوقات بیداری افراد مختلف به برقراری 
ارتباط می گذرد. بهبود ارتباطات فردی موجب 
دستیابی به فرصت ها و امکاناتی می شود که در 

صعود از نردبان ترقی به ما کمک می کند. 
»بارنــارد« در مورد اهمیت ارتباطات می گوید: 
»هر انســانی دارای هدفی است که رسیدن به 
آن مستلزم همکاری افراد و بخش های مختلفی 
است و این همکاری بدون وجود ارتباط و تماس 

های مکرر غیرممکن خواهد بود«.
از طرفی وجود ارتباطات مؤثر و صحیح همواره 
یکی از عوامل موفقیت در ســازمان بر شمرده 
شــده اســت. تجربه نشان داده اســت که اگر 
ارتباطات صحیح در سازمان برقرار نباشد گردش 
امور مختل می شود و بدون وجود یک سیستم 
ارتباطی مؤثر، وظایف مدیران و ســایر کارکنان 
نیز قابل تحقق نیست. به دیگر سخن در صورت 

فقدان چنین سیســتمی، اداره ســازمان امکان 
پذیر نخواهد بود.

ارتباطات مؤثر به دو دلیــل برای مدیران حائز 
اهمیت اســت: اولاً وظایف یــک مدیر از قبیل 
برنامه ریزی، سازماندهی، رهبری، هماهنگی و 
کنترل، همگی در بستر ارتباطات مؤثر شکل می 
گیرند و مدیران موفق از مهارتهای ارتباطی خود 

برای انجام صحیح این وظایف بهره می برند.
در هر سازمان، اطلاعات باید طی فرآیند ارتباطی 
مســتمر در اختیار مدیران و کارکنان قرار گیرد 
تا بتوانند بــا آگاهی کامل به انجام وظایف خود 
بپردازنــد. از این رو هنــری مینتزبرگ »نقش 
اطلاعاتی« و »نقــش ارتباطی« مدیران را جزو 
اساسی ترین نقش های آنان قلمداد کرده است.

ثانیاً ارتباطات فعالیتی است که مدیران قسمت 
اعظم وقت خود را بــه آن تخصیص می دهند. 
مینتزبرگ با بررسی رفتار مدیران سطوح عالی 
دریافــت کــه 78 درصد وقت ایــن مدیران به 

ارتباطات اختصاص می یابد.
از ارتباطــات اغلــب به عنــوان »جریان خون 
ســازمان« یاد می-شود و آن را به عنوان وسیله 
ای که از طریق آن ســایر امور در سازمان انجام 

می شود، می شناسند.  
لــذا ارتباطات در ســازمان از چنــان اهمیتی 
برخوردار اســت که می توان نخســتین وظیفة 
مدیران را توســعه و تقویت ارتباطات دانســت. 
در کلیه فعالیت های یک مدیر در ســازمان، رد 

پای ارتباطات به وضوح مشاهده می شود. شاید 
به همین دلیل است که رابرت کریتنر می گوید 
»مدیریت چیزی جز ارتباطات اثربخش نیست«. 
زیرا هــر یک از کارکردهای مدیریت مســتلزم 

نوعی از ارتباط است. 
اما به راستی تعریف ارتباطات اثربخش چیست؟

زمانی که اثربخشی به عنوان یک صفت در کنار 
هر اسمی قرار می گیرد یک مفهوم اصلی را می 
رســاند که آن »رســیدن به هدف« است. پس 
برای تعریف ارتباطات اثربخش ابتدا باید بدانیم 
هدف از برقراری ارتباط چیست؟ هدف برقراری 
ارتباط، فهم مشــترک است. ارتباطات فرایندی 
اســت که طی آن انتقال پیام از فرســتنده به 
گیرنده صورت می پذیرد به طوری که برای هر 
دو طرف قابل درک مشــابه باشد. لذا ارتباطات 
اثربخش به معنای درک مشابه پیام در دو طرف 

می باشد.
زبان گفتاری تنها وسیله ارتباطی انسان نیست 
زیرا پیام های انسانی چنان پیچیده اند که هیچ 
کلامی گویای آن نیســت. به همین دلیل یک 
نگاه، لحن صدا یا یک حرکت سر و دست، حامل 
پیامی اســت که از عمق درون سرچشــمه می 
گیرد و معنای ارتباط را مشخص می سازد. زبان 
رفتار )زبان بدن( هم کاملترین وســیله ارتباط 
نیست اما غالباً روشن تر از زبان کلمات و گفتار 
ســخن میگوید زیرا زبان احساســات و عواطف 
اســت. زبان رفتار که بخش عمــده ارتباطات 

غیرکلامی را تشکیل می دهد شامل رفتارهایی 
است که به کمک آنها می توانیم بهتر با دیگران 

ارتباط برقرار کنیم.
ناتوانــی در برقراری ارتباطــات اثربخش برای 
هر فرد و ســازمانی پیامدهای مخربی از جمله 
ایجاد سوء تفاهم در مسائل کاری، بی-علاقگی 
کارکنان به ســازمان، کاهــش اعتماد به نفس، 
کاهش خلاقیت، گسترش خصومت و مشکلات، 

کاهش انگیزه و... را در پی خواهد داشت.
دانیل گلمن در کتاب »هوش هیجانی« داستان 
جالبــی را تعریــف می کند که حاکــی از لزوم 
توجه به ارتباطات مؤثر اســت: »خلق و  خوی 
یک خلبان هواپیمــای محلی آمریکایی چندان 
مناسب نبود و با خدمه هواپیما به طور مناسبی 
ارتبــاط برقــرار نمی کرد و آنها او را شــخصی 
بداخــاق و بددهن می شــناختند. یک بار در 
هنگام فرود، یکی از چرخ های هواپیما باز نشد 
و خلبان  تصمیم گرفت که از فراز فرودگاه دور 
بزنــد و در همان حال به تعمیــر چرخ بپردازد. 
بعد از مدتی، خدمه هواپیما متوجه شــدند که 
بنزین هواپیما در حال اتمام است و هنوز خلبان 
مشــغول تعمیر چرخ هواپیماست. هیچکدام از 
خدمه به خاطر بدخلقی خلبان حاضر نشــدند 
این خبر را به او برسانند. بنابراین بنزین هواپیما 

تمام شد و هواپیما سقوط کرد«.
دانیل گلمن در این داســتان به هوش هیجانی 
پایین و ارتباطات نادرست خلبان و سکوت افراد 

اشــاره می کند و آن را نمونه ای از صدماتی می 
داند که ممکن است یک فرد به خود و اطرافیانش 
وارد سازد. اگر در سازمانی سکوت سازمانی اتفاق 

بیفتد آن سازمان محکوم به سقوط است. 
طبق گزارش مجلــه معتبر فوربس از تحقیقات 
جذاب و جامع موسســه تکنولــوژی کارنگی، 
مشــخص شد که 85 درصد موفقیت های مالی 
افراد و سازمانها در اثر ارتباطات صحیح، همدلی 
و توانایی متقاعدســازی است و فقط 15 درصد 
وابســته به مهارت های فنی و دانش اســت. به 
گفته بیل گیتس، توانایی های فنی و نوآوری ها 
مثل هر توانایی دیگری مستلزم توانایی برقراری 
رابطه و به اشتراک گذاری ایده با دیگران است و 

بدون مهارت ارتباطات موثر عقیم است.
توانایی شــما در برقراری ارتباط مؤثر و نفوذ در 
دیگــران بیش از هر توانایی دیگری در موفقیت 
شما تأثیرگذار است. ممکن است با خود بگویید 
که »توانایی برقراری ارتباط مؤثر به شخصیت و 
توانایی ذاتی ما بســتگی دارد و باید با آن متولد 

شویم«.
ســالها قبل دانشمندان این گونه فکر می کردند 
اما پس از سالها بررسی و پژوهش مشخص شد 
که هرگز اینطور نیست. تردیدی در این نیست 
کــه بعضی ها به صورت ذاتــی توانایی برقراری 
ارتباطات قوی تر و مؤثرتری دارند که البته این 
یک امتیاز است. اما توانایی برقراری ارتباط مؤثر 

چیزی نیست که آن را در ژنها جستجو کنیم.

خبر خوب این است که همه مهارت ها از جمله 
مهارت برقراری ارتباطات مؤثر آموختنی هستند 
و مــی توانیم از طریق آمــوزش و تمرین آن را 

تقویت کنیم. 
می توانید بیاموزید که گرم، دوســت داشتنی و 
جذاب باشــید و متقاعدکننده تر سخن بگویید. 
کافی اســت روشــها و فنون برقراری ارتباطات 
موفق را که مؤثرتریــن و نافذترین مردم دنیای 

امروز بر آن اشراف دارند، بیاموزید. 
وقتی بدانید که چگونه می توانید ارتباطات مؤثر 
داشته باشید یکی از بزرگ ترین عناصر موفقیت 
را در اختیار گرفته اید. موفق ترین و مؤثرترین 
رهبران، ترغیب کنندگان خوبی هستند و برای 
ترغیب کــردن دیگران چه مهارتــی مهمتر از 

ارتباطات مؤثر است. 
بنابراین چه شما شخصی باشید که به دنبال رشد 
و موفقیت در زندگی شخصی خود هستید و چه 
مدیری هستید که ســازمانی را اداره می کنید 
با تقویت ارتباطات خود و اســتفاده از استراتژی 
های ارتباطات موفق می توانید پله های نردبان 

موفقیت را به سرعت طی کنید.

)در همین راســتا کتاب »ارتباطات« که حاوی 
ده مقاله ی ارزشــمند دانشــگاه هاروارد درباره 
اســتراتژی های ارتباطات موفق در کسب و کار 
اســت با حمایت گروه ویوان به چاپ رســیده 

است(. 
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ــی برای 6 کار عمل
ــن خوراکـی  داشت
ــی بیوتیک عاری از آنت

مهدی لقمانی
متخصص تغذیه دام

زمانی که آنتی بیوتیک ها از خوراک حذف می شوند، نباید توجهمان فقط به مکمل ها جذب شود.
اســتفاده از ترکیبات ضدمیکروبی در زمان رشد،ســی ســال پیش برای اولین بار در سوئد ممنوع 
شــد و اکنون این ممنوعیت در بسیاری از کشــورهای جهان اعمال می شود. متاسفانه در پی این 
ممنوعیت،استفاده از آنتی بیوتیک ها با هدف درمانی افزایش بسیاری یافت، اما به طور کلی استفاده 
از آن نیز کاهش داشــته اســت. متاســفانه، باروری حیوانات نیز کاهش پیدا کرد و مکمل ها برای 
گرفتن جای آنتی بیوتیک ها وارد بازار شدند. بر خلاف میل و انتظار بسیاری از تولیدکنندگان، هیچ 

محصولی برای جایگزینی آنتی بیوتیک های ممنوع شده به بازار نیامد.
امروزه به نظر می رســد که هیچ تکنولوژی، مکمل غذایی یا شیوه مدیریتی واحدی وجود ندارد که 
بتواند مانند آنتی بیوتیک برای رشد موثر و مقرون به صرفه باشد، به ویژه در سیستم های تولیدی که 
وضعیت سلامت در آن پایین تر از حد میانگین است. تحقیقات و تجربیات در این زمینه نشان داده 
است که ترکیب شیوه های مدیریتی برای افزایش رشد لازم است و می تواند مانند آنتی بیوتیک ها 
موثر واقع شــود. به هر حال هزینه خوراک و تولید در برنامه های پرورش بدون آنتی بیوتیک گران 

تر می باشند.
رویکرد بســیار رایج در جایگزینی آنتی بیوتیک ها در خوراک این اســت که از مکمل های دیگری 
استقاده شود که تاثیراتی شــبیه آنتی بیوتیک ها دارند. در نتیجه، ترکیبات دارای فعالیت باکتری 
و ضدباکتری در رژیم های موجود اضافه می شــوند تا بار میکروبی د و تنوع میکروفلور را در سطح 
معده و روده کاهش دهد. این مکمل ها شــامل مواد معدنی مثل زینک اسید و سولفات مس، برای 
اسیدهای ارگانیک و ترکیبات گرفته شده از ادویه/گیاهان می باشند. این رویکرد بیشتر برای سیستم 
های تولیدی مناسب است که نمی توانند شیوه های دامپروری خود را تغییر دهند و وابستگی خود 

را به مکمل های شبیه به آنتی بیوتیک کاهش دهند.
رویکرد نظام مندتری که در اروپا پذیرفته شــده است نیازمند تغییرات مهم تر هم در شیوه تولید و 
هم در فرمولاسیون جیره غذایی است. به طور خلاصه، شیوه های تولید به این منظور تغییر کرده اند 
که حیوانات را از میکروارگانیسم های بیماری زا دور کنند و وضعیت ایمنی آن ها را بهبود ببخشند. 
به علاوه، فرمول خوراک نیز طراحی مجدد شــده استتا تکثیر باکتری های مفید را در سطح معده 
و روده افزایش دهد؛ این باکتری ها به شدت با باکتری های بیماری زا برای مواد مغذی مبارزه می 
کنند. این شیوه که »ممانعت رقابتی« نیز نامیده می شود نیازمند درک قوی از میکروبیولوژی روده 

و استانداردهای بالای تولید است.
در شرایط تجاری، عناصر هر دو رویکرد اغلب با 
هم ترکیب می شوند تا به بهترین عملکرد و به 
هزینه بهینه برسند. در زیر، لیستی از شیوه های 
رایجی را ذکر کرده ایم که در نبود آنتی بیوتیک 
ها به کار گرفته می شوند؛ این موارد استفاده از 
مکمل ها را شــامل نمی شوند و یا آن ها را نفی 

نمی کنند.

-1 بهبود وضعیت ســامت: از آنجایی که آنتی 
بیوتیک ها در سلامت حیوانات بسیار موثر عمل 
می کنند، انتظار می رود که بهبود ســامت از 
طریق قوی کردن امنیت زیســتی، به کارگیری 
روش های تمیــز نمــودن و ضدعفونی کردن 
و ثابت نگه داشــتن ســامت فارم اتکا به آنتی 
بیوتیک هــا را کاهش خواهــد داد. پژوهش و 
تجربه در این زمینه کاملا نشــان داده است که 
تاثیر آنتی بیوتیک ها در شــرایط سلامت بالای 

حیوانات کاهش چشمگیری می یابد.

-2 اقدامــات دوره جنینی )مرغ ها(: دانه دادن، 
واکسینه کردن یا آزمایش جوجه های در حال 
رشــد در همان دوره جنینی و درون تخم نشان 
داده است که می تواند شانس آن ها برای زنده 
ماندن را افزایش دهد. همچنین این امکان وجود 
دارد که جوجه های قوی تری به وجود بیاید که 
می توانند به آب و دانه سریعتر دست پیدا کنند 

و در نتیجه زودتر و موثرتر رشد کنند. پژوهش 
و تجربه در این زمینه بســیار تازه و جدید است 
و باید راهی طولانی را برای رســیدن به سطح 

تجاری طی کند. 

-3 افزایــش قابلیت هضم: مــواد مغذی جذب 
نشده از جیره های غذایی با قابلیت هضم پایین 
بستری موثر برای افزایش باکتری ها می باشند. 
میزان بالای میکروب نــه تنها مواد مغذی را از 
حیــوان می گیرد )از همین رو آنتی بیوتیک ها 
تاثیر افزاینده بر رشــد دارند(، بلکه باعث حفظ 
و باقی ماندن تعداد بســیار زیــادی از باکتری 
های بیماری زا مثل کولی باســیل، سالمونلا و 
کولیستریدیا می شود. قابلیت هضم مواد مغذی 
در هفته اول زندگی طیور اهمیت بسیار بالایی 
دارد. به همین منظور، استفاده از پیش خوراکی 

عالی بسیار مهم است.

-4 افزایش خــوراک ورودی: خوراک ورودی و 
مصرفی نقشی بسیار مهم در حفظ سلامت روده  
حیوانات جوان به ویژه در زمان های پراسترس 
آن ها دارد. حتی مدت زمان بسیار کوتاه بدون 
غذا ماندن، نفوذپذیــری روده در برابر پروتئین 
ها آنتی ژنیک )مثــل پروتئین های موجود در 
کنجاله ســویا( و قابلیت جــذب باکتری ها را 
افزایش می دهد. به دلیل حساســیت شدید به 
پروتئیــن هایآنتی ژنیک در ســبزیجات و یا به 

دلیل اندوتوکســین های تولید شده توسط باکتری های چســبیده مثل اشریشیا کولی، اسهال در 
حیوان بیشــتر می شــود. به طور کلی، هر چه حیوانات جوان تر خوراک ورودی سالم تری دریافت 

کنند، بهتر می توانند در مقابل چالش های محیط زندگی خود مقاومت کنند. 

-5 کاهش پروتئین جیره غذایی: باکتری ها برای رشــد و تکثیر بــه پروتئین نیاز دارند. با کاهش 
پروتئیــن غذا و یا با افزایش قابلیــت هضم آن، تکثیر باکتری کاهش می یابد. همچنین، حتما باید 
برنامه ای دارای توازن از آمینواســیدهای قابل هضم برای حیوان فراهم آورد تا حداکثر توده بدون 
چربی بدن را تضمین نمایدو تمرکز پروتئین رژیم غذایی نباید به کمتر از 4 درصد برسد مگر آن که 
نقص در والین و ایزولوسین نیازمند فرمولاسیون جدید و یا استفاده از آمینواسیدها در خوراک باشد. 

-6 افزایش فیبر جیره غذایی: جیره غذایی برای دام و طیور جوان حداقل فیبر را دارد زیرا فیبر زیاد، 
انرژی مواد مغذی را ضعیف می کند و قابلیت هضم را از بین می برد. با این حال، مقداری فیبر خام 
در رژیم غذایی )3 تا 5 درصد( موجب افزایش و تکثیر میکروفلورهای مفید می شود که می توانند با 
باکتری های بیماری زا مبارزه و رقابت کنند. این امر موجب کنترل خوراک مصرفی نیز می شود و از 
مصرف بیش از حد خوراک که قابلیت هضم را کاهش می دهد نیز جلوگیری می کند. بدین ترتیب، 
بســیاری از رژیم های بدون آنتی بیوتیک اغلب به گونه ای فرمولاسیون می شوند تا موادی غنی از 

فیبر داشته باشند مثل تفاله نیشکر، جو، جو دوسر و دیگر محصولات کشاورزی.
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ــار و نگهداری انبـ
 مــواد خوراكــي
ـــه  ّـ  فل

امیر عطار
 متخصص تغذیه طیور

مواد خوراكي به شكل فله يا بسته بندي، انبار شده و تا زمان فرآوري نگهداري مي شوند. معمولاً ويتامين ها، داروها و ساير اجزاي ريز خوراك به 
شكل بسته بندي و موادي مثل كنجاله سويا به فرم فله، انبار مي شوند. در بيشتر اوقات حجم مواد فله براي ارسال جهت فرآوري، بين 3 تا 20 تن 
است. بايد براي هر ماده خوراكي، انبار خاصي در نظر گرفت. از نظر انجمن غذا و دارو )GMPs( انبارداري درست از نكات مهم در عملكرد خوب 
كارخانجات محسوب مي شود. كيي از قواعد آن، ورود اجزاي خوراكي ليبل گذاري شده و تهيه فهرست درستي از داروها شامل روز استفاده، نحوه 
نگهداري و غيره مي باشــد. طراحي و ســاخت انبار خوراك فله بايد به گونه اي باشد كه بازرسي و تميز كردن آنها به آساني انجام شود. طراحي و 

ساخت درست انبار هاي فله به افزايش يكفيت و سودآوري فرآوري خوراك كمك خواهد كرد. 
   براي حفظ مواد فله به مدت 2 تا 8 هفته، آنها را در انبار نگهداري مي كنند. حجم انبارهاي فله بايد 125 درصد مواد خريداري شــده، ظرفيت 
داشته باشد. براي مثال اگر 20 تن كنجاله خريداري شود حداقل ظرفيت انبار بايد 25 تن باشد. همچنين انبار بايد با توجه به آب و هواي بد، تأخير 
در تحويل مواد و شرايط نامناسب طراحي شود. فضاي مورد نياز براي نگهداري غلات آسياب شده نسبت به دانه كامل كمتر است. توجه داشته باشيد 
محموله هاي مختلف، از نظر رطوبت، پروتئين، انرژي، فيبر و ساير مواد مغذي با هم متفاوت اند. معمولاً توليد كنندگان براي نگهداری كنجاله سويا 
به شكل فله از آسياب مكيسرهاي متحرك استفاده مي كنند. گاهي با توجه به نوع استفاده، كلسيم و دي كلسيم نيز به شكل فله انبار مي شود اما 

ساير اجزاي خوراكي بايد بسته بندي گردد. در دستگاه هاي ثابت اين مواد را مي توان به شكل فله يا بسته بندي انبار نمود.

انواع انبارها 
اجزاي خوراك يا در انبار و يا موقتاً در ساختمان هاي مختلف نگه داري مي شوند. انبارهاي معمول شامل:

1- انبارهايي كه در سطح زمين قرار گرفته، مخازن آنها كف مسطح داشته و مواد توسط اوگرهاي تخليه، خارج مي شود. اين مخازن ممكن است 
ظرفيت نگهداري خوراك به مدت دو هفته تا كي ماه را داشته باشند )در سيستم هايي كه فقط غلات خريداري مي شوند( يا ممكن است به مدت 

كي سال نگهداري شوند )در زماني كه توليدكننده از غلات توليد شده در فارم استفاده مي كند(.
2- انبارهايي كه در ســطح زمين قرار گرفته، داراي مخزن تحتاني هســتند كه معمولاً براي كنجاله سويا، جيره هاي كامل و يا غلاتي مانند يولاف 

استفاده مي شود. هزينه ساخت اين مخازن در هر تن 2 يا 3 برابر بيشتراز مخازن مسطح مي باشد.
3- انبارهاي هوايي معمولاً براي خوراك هايي كه به منظور مكيس نگهداري مي شــوند مورد اســتفاده قرار مي گيرد. ساخت اين مخازن پرهزينه 
است )حدود دو برابر هزينه در هر تن مخازن مسطح و تحتاني(. گاهي از مخازن هوايي با حجم زياد براي نگهداري موقت جيره هاي كامل استفاده 

مي شود كه با عنوان مخازن كاربردي نام برده مي شود اما براي نگهداری طولاني مناسب نيستند.
4- جهت انبارداري مواد بسته بندي شده، معمولاً از پالت ها يا سكوهاي چوبي استفاده مي گردد. پالت هاي كوچك را مي توان با ارابه هاي دستي 
حركت داد. ممكن اســت بيشــتر از كي نوع مخزن براي اجزاي خوراكي كيسان استفاده شود. به عنوان مثال، كاميون هاي بارگيري بزرگ كنجاله 

سويا ممكن است مواد را به مخازن مسطح و تحتاني تحويل دهند و سپس مقدار مورد نياز براي 
فرآوري به مخازن هوايي منتقل گردد. 

5- زماني كه تعداد دفعات پر و خالي شدن انبار زياد باشد معمولاً از انبارهايي با مخازن تحتاني 
استفاده مي شود زيرا تميز كردن آن بعد از هر بار تخليه راحت تر است. تميز كردن انبار از موارد 
بسيار مهم در مباحث انبارداري است. استفاده از مخازن دو بخشي اين مزيت را دارد كه مي توان 

در حين استفاده از مخزن دوم، مخزن اول را تميز كرد.
براي ايجاد جريان آزاد مواد، مخازن تحتاني بايد شــيب كافي داشــته باشند )شكل 1(. در انبار 
غلات، شيب مخزن حداقل 37 درجه در نظر گرفته مي شود. كنجاله سويا جزء موادي است كه 
جريــان پذيري آزاد ندارد؛ بنابراين در طراحي انبار بايد وزن و خصوصيت جريان پذيري مواد را 
در نظر گرفت. در مخازن كنجاله ســويا و ســاير مواد كه جريان آزاد ندارند شيب زاويه باز )زاويه 
گوشه با عمق كم( نبايد كمتر از 50 يا 60 درجه باشد. تجربه نشان داده، بهتر است از دريچه هاي 

ورودي بزرگ همراه با صفحات كاهش دهنده يا متوقف كننده جريان استفاده شود.

 وسايل جدا كننده مواد
تجهيزات جدا كننده وسايلي هستند كه نياز به مراقبت زيادي دارند؛ چرا كه در بسياري از مواقع 
در حين كار از بين مي روند. اگر آسيب ببينند، تخليه مخزن نيز با مشكل مواجه خواهد شد. زاويه 
شيب مخازن تحتاني با كمتر از 25 درصد ظرفيت، 70 درجه است. مخازن بدون بخش مركزي 
)مواد در كي گوشــه در مخازن مســتطيلي يا مخازن دایره ای ذخيره مي شــوند( به پيوستگي 
مواد كمك مي كنند. بهترين وســيله توزيع مواد به شكل مكانكيي، ميله هاي عمودي چرخشي 

با زنجيره هاي معلق است. وسايل در حال حركت، مداخله اي در توزيع مواد ايجاد نمي كنند. 
جيره هاي كامل، جريان پذيري بهتري نسبت به كنجاله سويا دارند اما با اين حال بايد در مخازن 
داراي شيب 60 درجه نگهداري شوند. براي نگهداري كنجاله سويا و مواد غير سيال، طراحی انبار 

باید به گونه اي باشد كه مواد به راحتي به بيرون از انبار تخليه شوند. 

 شكل1- بخش تخليه مركزي مخزن، 45 درجه و تخليه جانبي 60 درجه مي باشد.
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 خريداري مواد بسته بندي يا فله 
كنجاله ســويا را مي توان بصورت بســته بندي يا فله خريداري كرد. در هر شيوه نگهداري بايد نوع جابجايي )توسط كارگر يا وسايل انتقال( هزينه 
انبارداري و هزينه بسته بندي در نظر گرفته شود. حجم انبار را با توجه به بيشترين ميزان دريافت خوراك فله در نظر بگيريد. منابع نمك، كلسيم و 
سديم، محصولات فرعي شير، پرمكيس هاي ويتامينه و مينراله معمولاً بصورت بسته بندي خريداري و انبار مي شوند. در سيستم هاي بزرگ، هزينه 
كارگر و جابجايي بسته ها گاهي اوقات به خريد مواد بصورت فله و سپس جابجايي آنها ترجيح داده مي شود )بجز پرمكيس هاي ويتامينه و مينراله(.
كلسيم، فسفر و نمك ها خاصيت خورندگي داشته و رطوبت را از محيط اطراف جذب مي كنند. اين مواد معدني معمولاً در سطح زمين و يا مخازن 
هوايي چوبي يا استيل نگه داري مي شوند. خوردگي مخازن استيل را مي توان با آغشتن لايه داخلي به لايه هاي محافظ كاهش داد. از انواع اين 

مخازن نوع فايبرگلاس را مي توان نام برد.

جابجايي مواد خوراكي 
اوگرهاي انتقال دهنده معمولاً براي انتقال و جابجايي كنجاله ســويا و خوراك هاي مكيس شده استفاده مي شوند. ظرفيت انتقال بستگي به قطر 
اوگر و ســرعت عمليات دارد. در اوگرهاي 10 ســانتيمتري سرعت عمليات بسيار آهسته است. براي صرفه جويي در زمان و نيروي كارگري، اندازه 
آنها حداقل 20 سانتيمتر يا 4/25 سانتيمتر در نظر گرفته مي شود. براي قرار دادن غلات يا كنجاله سويا در انبار و بارگيري و تحويل خوراك هاي 
توليد شده، از اندازه هاي بزرگتر استفاده مي شود. جلوگيري از باقي ماندن خوراك در اوگرها يا ناقل هاي كششي بسيار مهم است. بهترين راه براي 

جلوگيري از مشكلات جابجايي داروها و بقاياي دارويي، استفاده از فرم هاي بسته بندي است. 
در سيستم هاي بزرگ خوراك دهي استفاده از بالابرهاي سطلي مناسب تر است. اگرچه اين سيستم نسبت به اوگرها هزينه بيشتري تحميل مي 
كنند اما به انرژي كمتري نياز داشــته و مســيرهاي طولاني تر و با اطمينان بيشــتري را سرويس مي دهند. استفاده از بالابرهاي سطلي مي تواند 
جايگزين چندين اوگر در سيســتم باشد و فضاي كمتري را نيز اشــغال خواهد كرد. شيب ناودان هاي انتقال دهنده براي جابجايي غلات خشك 
حداقل 37 درجه، براي غلات مرطوب حداقل 45 درجه و براي كنجاله سويا حداقل 60 درجه در نظر گرفته مي شود. مخازن هوايي توسط ناودان 
هاي داراي پايه هاي بالابر پر مي شــود و زاويه 60 درجه يا بيشــتر دارد. اگر اين زاويه بيشتر از 60 درجه باشد بايد پايه بالابر را نزدكي انبار مواد 
قرار داد. به عبارت ديگر فاصله از پايه را متناسب با ارتفاع تنظيم مي كنند. معمولاٌ براي عملکرد بهتر توزيع كننده اصلي، از تجهيزات ثانويه، براي 

پر كردن مخازن فله استفاده مي شود. 
خوراك ها قبل از تحويل به تانك هاي خوراك بطور موقت در محل ورودي مخازن هوايي انبار شده و بايد از طريق پايه عبور داده شوند كه بدين 
ترتيب مقداري خوراك در آنجا باقي خواهد ماند. نكته مهم در استفاده از خوراك هاي دارويي اين است كه از باقي ماندن آنها در سيستم جلوگيري 
شود. بسياري از كاميون ها مي توانند خوراك را توسط اوگرهاي تخليه از بالاي مخازن تحويل بگيرند. اما اگر ارتفاع آن بيشتر از 6/7 متر باشد اين 
كار مشكل ساز خواهد شد. براي كاهش هزينه هاي جابجايي بهتر است انبارهاي فله نزدكي مكيسر ساخته شود. كنجاله سويا را مي توان به شكل 
فله يا بســته بندي به مكيســر اضافه نمود. اگر فاصله بين انبار و مكيسر زياد باشد به تجهيزات واسطه بيشتري نياز است كه خود موجب افزايش 

هزينه هاي انرژي و نگهداري خواهد شد. 

خلاصه 
اگر از وســايل مناسب براي جابجايي و انبار استفاده شود؛ جابجايي مواد خوراكي بصورت فله، هزينه خريد هر ماده را نسبت به حالت بسته بندي 
كاهش خواهد داد. در هر شــرايطي، اگر مواد دارويي بصورت بسته بندي تهيه شود، كمترين مشكل پيش خواهد آمد. اگر خوراك هاي دارويي به 
شكل فله خريداري شوند بايد از مخازن فله اختصاصي استفاده گردد. براي جلوگيري از هر گونه اختلاط مواد در زمان پر كردن مخزن يا اختلاط 
آن، تمام مخازن فله بايد بطور مشخص ليبل گذاري يا شماره گذاري شده باشند. در استفاده از داروها به شستشوي صحيح و رعايت توالي خوراك 

هاي حاوي دارو توجه كنيد.

attar@nmfeed.com 
Reference: Joseph P. Harner. Bulk ingredient storage. Feed manufacturing: MF-2039.
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فایتوبیوتیــک ها
در تغذیــه طیـور
“قسمت سوم”

لیلا زرتاش
وـر متخصص تغذیه طی

امروزه پرورش متراکم حیوانات خصوصا طیور ســبب شــده تا حساسیت آنها نسبت به بیماری های روده ای افزایش یابد. طیور نسبت به کلونیزه 
شــدن با میکروارگانیســم بالقوه مضر مانند: روتاویروس ، ای کولای ، گونه های سالمونلا و کلستردیوم حساس هستند. به منظور کنترل بعضی از 
این مشــکلات استفاده از آنتی بیوتیک ها هم در ســطح درمانی )برای درمان بیماری ها( و هم در سطح پایین تر از دز درمانی )به عنوان محرک 
رشــد( گسترش زیادی یافته اســت. این مواد علاوه بر افزایش وزن و بهبود ضریب تبدیل قادرند میکروارگانیسم های مضر در روده را کاهش داده 
و از ضخامت دیواره روده کاســته بنابراین جذب مواد مغذی را بهبود بخشــند. استفاده متناوب و زیاد از این مواد به عنوان افزودنی غذایی منجر به 
افزایش شمارش باکتری های مقاوم به مواد ضد میکروب می شود و سرانجام باعث مشکل شدن درمان عفونت های باکتریایی در انسان میگردد. 
لذا بسیاری از کشورها علاقمند به کاهش یا حذف استفاده از ترکیبات ضد میکروبی در غذای حیوانات هستند تا سرعت توسعه مقاومت میکروبی 
کاهش پیدا کند و با جایگزین کردن موادی مانند: آنزیم ها ، پروبیوتیک ها، پربیوتیک ها، اسیدهای آلی و گیاهان دارویی این اثرات سوء را کاهش 
مــی دهنــد. در واقع داروهای گیاهی با عوارض کمتری که در بدن ایجاد می کنند با ایجاد یک حالت تعادل بیولوژیکی و با خواص ضد میکروبی ، 
آنتی اکسیدانی قوی، تحریک تولید آنزیم های گوارشی، جذب نیتروژن و کاهش آمونیاک در روده و ... در کل باعث خوشخوراکی جیره ، بهبود پاسخ 
ایمنی، جلوگیری از اسهال، تسهیل جذب مواد، بازسازی کبد ، سم زدایی از خون، تحریک سیستم عصبی، کاهش استرس، هضم بهتر پروتئین ، 

بهبود جریان خون و ... می شوند.
پایدار بودن ســامتی دســتگاه گوارش، پیش نیاز عملکرد مناسب طیور گوشتی می باشد. آنتی بیوتیک های محرک رشد )AGP( از اواسط دهه 
1940 برای بوجود آوردن یک دســتگاه گوارش سالم و همچنین بهبود عملکرد مورد استفاده قرار می گرفت. ممنوعیت استفاده از ترکیبات آنتی 
بیوتیک های محرک رشــد در جیره طیور در اروپا و و اخیراً کاهش و یا عدم مصرف آن در آمریکای شــمالی فشار بالایی را بر روی صنعت پرورش 
طیور اورده اســت تا به دنبال جایگزین دیگری برای بهبود عملکرد، حفاظت ســامتی حیوان و در نهایت سود حاشیه ای خود باشد. افزودنی های 

فیتوژنیک خوراک )PFA( توجه قابل ملاحظه ای را در بهبود عملکرد و همچنین ایجاد دستگاه گوارش سالم به خود جلب کرده اند.
بر اساس قوانین اتحادیه اروپا، فایتوبیوتیکها به عنوان ترکیبات طعم دهنده و چشایی طبقه بندی می شوند که بطور عمده شامل، عصاره گیاهان 
)روغن های ضروری، الئورزین و فلاونوئید(  و ترکیب فعال می باشــند. روغن های ضروری موجود در فایتوبیوتیکها که حاوی اکثر ترکیبات فعال 
موجود در گیاه می باشند، سبب بهبود عملکرد رشد، قابلیت هضم مواد مغذی و سلامت دستگاه گوارش در طیور می شود. بسیاری از اثرات سودمند 
فایتوبیوتیکها در ارتباط با مولکول های زیست فعال آن ها از قبیل کارواکرول، تیمول، کاپساسین، سینئول و ... می باشد. این مشتقات از روغن های 

ضروری هستند که جایگزین مناسب برای آنتی بیوتیکهای محرک رشد)AGP( می باشند.
مکانیسم اولیه فایتوبیوتیک ها کنترل پاتوژن ها و همینطور تنظیم کردن فلور میکروبی روده می باشد. چندین عصاره گیاهی شناخته شده است که 
دارای اثراتی از قبیل آنتی باکتریال، ضد ویروس، ضد کوکسیدیوز، ضد قارچ و ضد اکسیداسیون می باشند. مطالعاتی که بر روی جوجه های گوشتی 
انجام شده است نشان داده خاصیت ضد باکتریایی فایتوبیوتیکها در برابر باکتری های پاتوژنی از قبیل اشرشیاکلای و کلستردیوم پرفرجنس بوده و 
باعث کاهش ایجاد کلی باسیلوس و زخم روده می شود. کاهش علایم کوکسیدیوز، از قبیل کاهش در حدت زخم ها و یا انداختن اووسیت در نتیجه 
فایتوبیوتیک ها نیز گزارش شده است. اثرات ضد میکروبی فایتوبیوتیک ها در ارتباط با ترکیبات فنولیک آنها بر روی سلول های پاتوژن می باشد.

نشان داده شده است که فایتوبیوتیک ها بوسیله افزایش ترشح آنزیم های هضمی و فعالیت آنزیمی سبب افزایش استفاده از مواد مغذی در دستگاه 

گوارش شــده اســت. علاوه بر این، در چندین مطالعه اثرات مفید فایتوبیوتیک ها بر روی مورفولوژی بافت های کوچک روده از قبیل افزایش طول 
ویلی، کاهش حفره لیبرکان و افزایش تعداد سلول های گابلت بیان شده است. فرض می شود که بعضی از این اثرات مفید فایتوبیوتیک ها بر روی 
دستگاه گوارش منتج به بالا رفتن استفاده و هضم مواد مغذی در طیور می شود. ترکیبات فیتوژنیک خوراک مانند آنتی بیوتیک های محرک رشد 
ممکن اســت ضخامت موکوس روده را کاهش دهند که بیانگر توزیع مواد مغذی به ســطح سلول های اپیتلیال بوده و سبب افزایش جذب و بازده 

خوراک می شود.
روی هم رفته، فایتوبیوتیک ها برای کاهش تهدید باکتریایی و بهبود سلامت روده مفید بوده و ترکیبات ضروری برای دستیابی به عملکرد و سود 
ایده آل می باشــد. هدف از این آزمایش، ارزیابی عملکرد فایتوبیوتیک ها به عنوان جایگزین آنتی بیوتیک های محرک رشــد بر روی جوجه های 

گوشتی و اثر آن بر روی فلور میکروبی سکوم، مورفولوژی روده کوچک، قابلیت هضم مواد مغذی و عملکرد رشد می باشد.
 همچنين تحقيقات فراواني در مورد خاصيت آنتي باكتريالي ســاير متابوليت هاي ثانويه از قبيل آلكالوئيدها ، تانن ها و ســاپونين ها وجود دارد. 
متابوليت هاي ثانويه از طريق مكانيســم هاي متفاوت خاصيت آنتي باكتريالي خود را اعمال مي كنند. به طوري كه روغن هاي ضروري از طريق 
تخريب ديواره ســلولي و تراوش يوني به خارج ســلول و تانن ها كه تريكبات پلي فنليولكي محلول در آب بوده، خاصيت ضد مكيروبي خود را از 
طريق تشيكل باندهاي هيدروژني با پروتيئن هاي غير اختصاصي از قبيل آنزيمها و همچنين محروميت سلول از دسترسي به آهن نشان مي دهند. 
آلكالوئیدها تريكبات هتروســكيلكي ازت داري هستند كه نامحلول در آب هستند. برخي از تريكبات آلكالوئیدي باعث ليز شدن سلول و تغييرات 
 DNA مورفولوژكيي استافيلوكوكوس اورئوس مي شوند. همچنين برخي ديگر از الكالوئیدها خاصيت آنتي باكتريال خود را از طريق يكلات شدن با
و جلوگيري از سنتز آن بوسيله مهار توپوايزومراز اعمال مي كند، نيز در دسترس است. و ساپونين ها خاصيت آنتي باكتريال خود را ازطريق توانايي 
خود در تريكب شــدن با استرول موجود در غشا سلولي مكيروارگانيسم ها، صدمه زدن به ديواره سلولي و نهايتا كولاپس ديواره سلولي اعمال مي 
كند. تیمول مهمترین جز تشکیل دهنده روغن آویشن و ایزومر آن کارواکرول مهمترین جزء تشکیل دهنده روغن پونه کوهی مسبب این عملکردها 
می باشند. گزارش شده است که تیمول و کارواکرول باعث ممانعت از پراکسیداسیون لیپید می شود. پراکسیداسیون لیپید یک مکانیسم اتوکاتالیز 
می باشد که باعث تخریب اکسیداتیو دیواره سلولی می شود. این تخریب باعث مرگ سلول شده و همچنین تولید سم و متابولیت های آلدهیدی 
واکنــش پذیــر )رادیکال های آزاد( می کند. در بین این رادیکال های آزاد، مالوندی آلدهید )MDA( یکی از مهمترین و همینطور محصول نهایی 
پراکسیداسیون لیپید می باشد که به عنوان پایان تخریب اکسیداتیو مطرح می شود. تیمول و کارواکرول دارای خاصیت آنتی اکسیداسیونی بالایی 

می باشند. 
تیمول و کارواکرول دارای اثرات سودمند فیزیولوژیک نیز می باشند. تیمول باعث تحریک ترشح آنزیم های هضمی از قبیل آمیلاز بزاق در انسان، 
اسیدهای صفراوی، آنزیم های معده و پانکراس و موکوس روده ای در موش می شود. افزایش معنی دار در ترشح تریپسین پانکراس، آمیلاز و فعالیت 
مالتاز در طیوری که از روغن های ضروری مختلفی تغذیه شده بودند دیده شده است. وضعیت ایمنی میزبان شاخص مهمی برای مقاومت در برابر 
عفونت های مختلف می باشد و روغن های ضروری و عصاره ها می تواند ایمنی همورال و سلولی را در طیور تقویت کنند. بنابراین، نقش مهمی را 

در تقویت سیستم دفاعی پرنده در مقابل هجوم میکروارگانیزم های عفونی ایفا می کنند. 
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زنجیره پروتئینی دیزباد
خراسان

زردانه دیزباد
گلچین سبزوار

سبزوار
صالح کاشمر

زرین دانه سبزوار
طوس قوچان
صنعتی بامزه
دشت جوین

باخرز
تعاونی به سامان بازار گناباد

تعاونی دامداران خواف
تعاونی گاوداران گناباد
کوه پایه آفتاب شرق

رخ
نگین گناباد

تعاونی دامداران نیشابور
زریـن دانه ساحـــل     

تعاونی دامداران فریمان
هرم طلایی شرق
کیمیا دان تربت
طوس نیشابور

دانه داران توس
افروزجام

میعاد کویر گناباد
سالاردشت جوین
منطقه آفرین جام

سیمین دانه
 ممتاز دانه

فاضل کاخک گناباد
گهردانه شرق

طلایی جام

 لیست اسامی اعضای اتحادیه کارخانجات خوراک دام،
طیــــور و آبزیـــــــان  استان خراسان رضــــــوی

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33

فکـــــستلفـــــنمدیرعامــــلمکان کارخانــــهعنـــوان کارخانـــــه
مشهد

تربت حیدریه
دیزباد)نیشابور)

سبزوار
سبزوار
کاشمر
سبزوار
قوچان

تربت جام
جوین
باخرز
گناباد
خواف
گناباد
نیشابور

تربت حیدریه
گناباد
نیشابور
نیشابور
فریمان
نیشابور

تربت حیدریه
نیشابور
مشهد

تربت جام
گناباد
جوین

تربت جام
نیشابور
قوچان
گناباد
مشهد

تربت جام

صنعتگـــر
دلاور

احد رضایی 
کوشکی

شریعتمداری
صالحی

خوشنویس
غلامرضا رضایی
الیاس رضایی 

پرگا له
شامل
حبیبی

مطلوب رودی
جلودار

تنها
صالحان
قلی زاده
نصرآبادی
طاهری فر
نیرومند
کاکاوند

محمدزاده
بلوچی

حسن زاده
سلجوقی
جواهرفر

مختاری نسب
مرید احمدی

بازقندی
علی اصغر رضایی

قلی زاده
سلحشور

الیاس رضایی

051-37680323
051-36090801
051-32523344
051-44333236
051-44668400
051-55333820
051-44669766
051-47343802
051-52529678
051-45243585
051-54933611
09153156321
051-54225622
051-57254044
051-43266263
051-53313441
051-57231260
051-42616011
051-43267153
09155163497
051-43433357
051-52443621
051-42414446
051-33534351
051-52531394
051-57258644
051-44662986
051-52510511
051-43268408
051-47215557
051-57221360

051-37075
051-52541357

051-37615207
051-36087693
051-32523407
051-44333238
051-44668400
051-55333544
051-44669766
051-47343801
051-52541357
051-45244077
051-54933311
051-38833252
051-54225630
051-57254044
051-43266263
051-53313441
051-57231260
051-42617758
051-43267153
051-34629975
051-43433358
051-52443300
051-42414447
051-33534351
051-52531394
051-57258644
051-44662986
051-52510535
051-43268409
051-47215560
051-57221360
051-37664805
051-52523356
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