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)مشاور تخصصی کارخانجات خوراك دام و طیور (فرمولاسیون خوراك، تولید پرمیکس هاي ویژه، طراحی و نصب خطوط تولید و ...33374شماره ثبت : 

: حضور همکار گرامیبا سلام)

کیفیت پلت
موجب رشد مناسب جوجه هاي گوشتی و بهبود راندمان خوراك نمی گردد، بلکه لازم است کیفیت به تنهایی مصرف خوراك پلت 

بایندر می تواند به اندازه افزودن فیزیکی پلت تولیدي و میزان تحمل آن نسبت به فشارهاي وارده نیز در نظر گرفته شود. اثر افزودن 
آب است که موجب چسبناك وجوداما ،آب در میکسر باشد. اگرچه حرارت و حضور آب پیش نیاز لازم براي ژلاتیناسیون هستند

گرم در کیلوگرم به جیره هاي پایه 50و 25شد افزودن آب به مقدار نشان دادهشدن گرانول هاي نشاسته می گردد. در آزمایشی 
. علت افزایش استحکام پلت با وجود را به دنبال داشتافزایش استحکام پلت داده اما از طرفیژلاتیناسیون نشاسته را کاهش ،ذرت

رطوبت بالا و کاهش ژلاتیناسیون نشاسته را می توان بدین ترتیب توضیح داد که در فرآیند کاندیشنینگ، رطوبتی که به شکل بخار 
. اما افزودن آب به خواهد بوده قرار گرفته و نفوذ آن به داخل گرانول هاي نشاسته بسیار پایین می شود بر سطح ذرات نشاستتزریق

. مشخص شده می گرددداخل میکسر، موجب نفوذ بهتر آب به گرانول هاي نشاسته شده و ژلاتیناسیون یکنواختی در پلت ایجاد 
به ژلاتیناسیون زیاد اما غیر یکنواخت دارد. با توجه به اینکه ژلاتیناسیون کم ولی یکنواخت اثر بهتري بر چسبندگی ذرات نسبت 

اما فاکتور اصلی آن نیست.،ژلاتیناسیون از عوامل موثر بر کیفیت پلت می باشد
در بررسی اثر اندازه ذرات بر استحکام پلت نشان داده شده اندازه ذرات نسبت به افزودن بایندر اهمیت و تاثیر بیشتري بر استحکام 

کیلوپاسکال در نظر گرفته شده و تاثیري بر 552تا 138دارد. معمولاً فشار بخار مورد استفاده در کاندیشنینگ در دامنه پلت 
شاخص ،واحد5/4استحکام پلت ندارد. نتایج نشان داده افزایش زمان ماندگاري از طریق تغییر زاویه پدال کاندیشنر بطور متوسط 

استحکام پلت را افزایش می دهد.
استفاده از داي ضخیم و به همان نسبت افزایش طول منافذ داي و نیروي ساییدگی بین مواد و دیواره ها، موجب اتصال بیشتر مواد 
و بهبود کیفیت پلت خواهد شد. همین اثر را می توان با داي هایی با قطر کوچک منافذ بدست آورد. بطور کلی رابطه اي بین قطر 

سیون و استحکام پلت وجود دارد، بدین ترتیب که با کاهش قطر منافذ داي، ژلاتیناسیون بهتري در منافذ داي، میزان ژلاتینا
می گردد.افزایش استحکام پلت موجب نشاسته ایجاد شده و 

شکست ها به طول پلت بستگی دارد. این حساس ترین قسمت پلت، سطح شکستی است که در نتیجه برش ایجاد می شود. میزان 
تعداد پلت با طول کم نسبت به پلت هاي بلند بیشتر است، امکان ساییدگی و ایجاد در حجم مشخصی از محصول،نکهبه دلیل ای

اما نکته مهم استفاده از دماي زیاد در ،خاکه بیشتر خواهد بود. اگرچه تولید خوراك به شکل پلت مزیت هاي بسیاري به همراه دارد
درجه سانتیگراد بکار می رود که علاوه بر کاهش عوامل 90تا 80ندیشنینگ دما بین . معمولاً در فرآیند کااستکاندیشنینگ 

بیماري زا مانند سالمونلا و کامپیلوباکتر و ارتقا کیفیت پلت، موجب از دست رفتن بخشی از مواد مغذي می گردد. 
ي کاندیشنینگ نمود. از جمله این راهکارها وجود دارد که می توان جایگزین دماي بالاراهکارهایی جهت بهبود کیفیت فیزیکی پلت

می توان به افزودن آب در پري کاندیشنینگ، استفاده از توري مناسب آسیاب و کاهش مقدار بایندر، استفاده از داي با قطر کمتر و 
اري مش در کاندیشنر در طی فرآیند پلت می توان دما و رطوبت را تحت کنترل داشت اما معمولاً زمان مانگطول بیشتر اشاره نمود. 

.می باشدمورد انتظارکمتر از زمان 
گرم در کیلوگرم 145دقیقه زمان حرارت دهی و افزودن 1/4درجه سانتیگراد دما در کاندیشنینگ، 7/85پیشنهاد شده ترکیبی از 

درصد بر از بین رفتن سالمونلا و اي کلاي موثر باشد. 100رطوبت می تواند 
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