
Website: www.nmfeed.com & Email:info@nmfeed.com

051–36578234–6تلفکس : 45/ واحد چهارمخراسان رضوي / مشهد / ابتداي بزرگراه آسیایی/ ساختمان صدرا / طبقه دفتر مرکزي :

شــرکت خـوراك پــــــرداز هــــزاره نـوین 
New Millenium Feed Processing Co.

)مشاور تخصصی کارخانجات خوراك دام و طیور (فرمولاسیون خوراك، تولید پرمیکس هاي ویژه، طراحی و نصب خطوط تولید و ...33374شماره ثبت : 

: حضور همکار گرامیبا سلام)

رطوبت خوراك
، برخی از افزودنی هاي خوراکی به شکل مایع به ترکیب خوراك اضافه می گردند. یکی از مهمترین این افزودنی هاي در تهیه خوراك پلت

با افزایش مقدار رطوبت مایع، آب است. افزودن آب به برگشت رطوبتی که در حین آسیاب کردن مواد از دست رفته، کمک کرده و 
درصد آب به میکسر اثر خوبی بر بهبود کیفیت پلت دارد. جهت توزیع مناسب 2تا 1فزودن ، فرآیند پلت نیز بهبود خواهد یافت. اخوراك

رطوبت در خوراك، افزودن آب در میکسر باید بصورت اسپري انجام شود. بدین ترتیب با افزودن آب در میکسر، رطوبت قبل از فرآیند 
این مسئله به بدست آوردن رطوبت و دماي مناسب مش کاندیشن کاندیشنینگ در مدت زمان کافی به داخل ذرات خوراك نفوذ کرده که

شده کمک می کند. 
درصد است. در 17، حدود ب مش قبل از وارد شدن به پرس پلتبراي فهم بهتر این موضوع، به این مثال توجه نمایید: رطوبت مطلو

درصد برسد. 17سطح رطوبت در کاندیشنر باید به ابراین بندرجه سانتیگراد باشد، 22درصد و دماي خوراك 11صورتیکه رطوبت اولیه مش 
درصد افزایش داد. این مقدار رطوبت را می توان به تدریج از 6بدین ترتیب با استفاده از بخار با فشار پایین، می توان رطوبت را به میزان 

بدست آورد. اگر جهت بدست آوردن رطوبت مورد طریق افزودن آب در میکسر و یا از طریق میعان حاصل از بخار ( در طی کاندیشنینگ) 
درجه 97درجه سانتیگراد به 22نظر قبل از پلت کردن، هیچ آبی به خوراك اضافه نشود، می توان با افزایش دماي خوراك (از طریق بخار) از 

دست آورد. رسیدن به این دما اگر چه درصد رطوبت اضافه شده از طریق بخار) رطوبت مورد نظر را ب1درجه به ازاي هر 5/12سانتیگراد ( 
شود. غیر ممکن نیست اما بسیار مشکل است، مگر اینکه دستگاه پلت به کاندیشنر دو یا سه تایی مجهز شده یا از کاندیشنر هاي دو لایه استفاده 

درصد کاهش خواهد یافت 4شد، درصد آب در میکسر اضافه شود، مقدار رطوبتی که از طریق میعان بخار در کاندیشنر اضافه خواهد2اگر 
درجه سانتیگراد  نیاز است. اضافه نمودن سایر افزودنی هاي مایع مثل اسیدهاي آمینه مایع، ملاس، چربی یا 77و این یعنی به بخار با دماي 

ر مایعات در خوراك، روغن و غیره بر اساس فرمولاسیون خوراك انجام می شود. در افزودن این مایعات باید دقت داشت براي توزیع بهت
حتماً آنها را اسپري نموده و بطور مستقیم به میکسر ریخته نشوند. توزیع نامطلوب مایعات موجب عدم یکنواختی آنها در ترکیب خوراك شده 

و استفاده نموده و عملکرد نامطلوب حیوان را به همراه خواهد داشت. به عبارتی براي بهبود توزیع مایع در خوراك باید از نازل هاي مه پاش 
. توزیع ضعیف مایع بر کیفیت فیزیکی پلت تاثیرگذار بوده و علاوه بر عدم یکنواختی ترکیبات مغذي، را در نظر گرفتفاصله از سطح مش

موجب تشکیل کلوخه در ترکیب خوراك شده و پلت هاي نامناسبی از نظر رنگ، بافت و سختی تولید می گردد. 
میکسر توجه به برخی خصوصیات فیزیکی مایعات نیز مهم است. استفاده از مایعاتی با ویسکوزیته بالا نیاز به دمایی در استفاده از مایعات در 

که بتواند ویسکوزیته را تا حدودي کاهش داده و توزیع آن را در خوراك بهبود دهد. در صورت اضافه نمودن مایعات با ویسکوزیته دارند
اخت آن در خوراك و کاهش راندمان تولید پلت و در نهایت عدم تعادل تغذیه اي در خوراك دور از بالا بصورت سرد، توزیع غیریکنو

بطوریکه توصیه می شود مایعات محلول در آب ابتدا اضافه شده و بعد از آن چربی یا ،انتظار نیست. نحوه اضافه نمودن مایعات نیز مهم است
، منجر به ایجاد لایه هاي هیدروفوبیک شده و با پس زدن آب، از جذب آن شودتدا اضافه روغن اضافه گردد. در صورتیکه چربی یا روغن اب

د. نو پس از چند ثانیه میکس، سایر مایعات اضافه گردابتداجلوگیري می نماید. بنابراین بهتر است براي بهبود جذب آب، مواد سیال رقیق 
دارد. در استحکام پلت جذب آب ژلاتیناسیون نشاسته را بهبود داده و نقش موثري 
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